Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestilete

1185 Budapest, UlI&i ut 674. ERTEK-ES
Tel. / Fax: +36 1266 4165 ERDEKKEPVISELET
cukraszat@cukraszat.net
www.cukraszat.net

2020-ban a CURIOSITAS - Kivancsisag lett Magyarorszag Tortaja

Fiiredi Krisztidan tapidszecs6i cukraszmester alkotdsa, a ,CURIOSITAS - Kivancsisag” fantazianevii torta
viselheti idén a kitiintetS cimet. A Magyarorszag Cukormentes Tortaja versenyt a JOkenyér cukraszat csapata
nyerte a ,Szentivanéji Alom” tortaval.

A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete idén tizennegyedik alkalommal hirdette meg a
»Magyarorszdg Tortdja” versenyt az augusztus 20-i nemzeti Unnepunk, dllamalapitd Szent Istvdn lnnepe,
Magyarorszag szimbolikus sziiletésnapja koszontésére. A nyertes tortat évrél-évre hatalmas érdekl6dés kiséri.

Kedvelt magyar izekkel, gyimolcsokkel késziilt recepteket vart az lpartestiilet, olyan tortakat, melyek az
Unneppel, vagy Magyarorszaggal 0sszefliggésbe hozhatdk, és szigordan csak kivald min&ségli, természetes és
egészséges alapanyagokat tartalmaznak.

A szakmai zsGri harom fordulds értékelés utdan hirdeti ki a gy6ztest. Az els6 korben a nevezett tortdkbol
valasztott ki a zs(ri anonim maddon hat tortat, majd a masodik kérben ujrakdstoltak a dontbs tortakat és
javaslatokat tettek azok tokéletesitésére.

A dont6ben a versenyz6knek a zs(ri jelenlétében, él6ben kellett elkészitenitk a tortdkat, melyeket szakmai
szempontok alapjan pontoztak.

igy sziiletett meg a gySztes, mely idén nem mds, mint a ,,CURIOSITAS — Kivancsisag”, Firedi Krisztian, a
tdpidszecsGi Hisztéria Cukraszda cukraszmesterének alkotdsa. A tehetséges fiatal cukrdsz az elmult évek
versenyeinek rendszeres résztvevdgje.

»A kezdet mindig a kivancsisag, ebbdl fejlédik ezutan a tudds vagya, mely az Gjat keresi, nem mert Gj, hanem
mert értékes.” - Bokor Jozsef (szerk.) A Pallas nagy lexikona

»CURIOSITAS” - latinul kivancsisagot és kiilonlegességet is jelent. Mindkét jellemzé igaz a nyertes tortara, hiszen
izgalmas, Ujszer( iz kombinaciot rejt, mely kivancsiva tesz és kostolasra 6szténoz.

A birsalma szinte az egyetlen olyan magyar gyimolcs, ami nyers allapotban élvezhetetlen. Rafinéria, fantazia,
kifinomult érzék és szakmai tudas kell ahhoz, hogy ennek a pompas gyiimdlcsnek a rejtett izei el6keriiljenek.
Készit6je olyan izekkel kombinalta, mint a mandula, a mogyord, a csokoladé és a legmodernebb technoldgiakat
alkalmazva készitette el, igy igazdn méltoé lett az elnevezéséhez.

Firedi Krisztidn a gyakorlati éveit a Gundel étteremben toltotte, a f6 Gsszetevéket (mandula, mogyord,
csokoladé) a Gundel torta ihlette, kdzéjik csempészte be egyik kedvenc alapanyagat, a birsalmat. Mostanaban
méltatlanul mell6z6tt gyimolcsiink, pedig a magyar gasztrondmiai kultiraban évszazadok 6ta jelen van. A birs
zselét birs kompodttal egészitette ki és birs palinkdval tette teljessé, igy sikeriilt a legszebb arcat kihoznia a
gylimolcsnek.

Mandulds piskéta, mogyordolajos ropogds, barsonyos birszselé, narancsos mandula mousse és étcsokoladés
tikérbevond harmoniaja teszi tokéletessé Magyarorszag idei Ginnepi tortajat.

A masodik helyezett Marsa Eva Heléna ,Fenséges fligés manna” tortdja lett a nagykérosi Vanilia & Gelarto
cukrdszdabdl, a harmadik helyen a tavaly el6tti gy6ztes Sztaracsek Adam ,Tétényi afonyas mandula” tortaja
végzett a komaromi Janoska Cukraszdabdl. |dén eldszor a zsiri Hagyomanyérzd kilondijat is odaitélt, melyet
Nandori Laszlé (Nandori Cukraszda, Budapest) alkotasa, a FORTISSIMI — Batrak tortaja nyert el, Kercaszomor, a
Legbatrabb Falu tiszteletére.

A Magyarorszag Cukormentes Tortaja versenyt az Egy Csepp Figyelem Alapitvany minden évben a Magyar
Cukrdsz Iparosok Orszagos Ipartestiiletével egyitt hirdeti meg, pdrhuzamosan a Magyarorszag Tortdja
versennyel. Idén a pilisszentivani JOkenyér cukraszat csapata gy6zott a Szentivanéji Alom tortaval. A kredcié



izvilagat a kellemesen savanykas, fahéjas meggylekvar és a konny( meggyes habkrém adja, melyet a tejszines-
zabpelyhes angolkrém tesz teljessé. A tortat cukormentes fehércsokolddé fedi, melyet koszoruszerlen borit a
liofilizalt meggy. igy a torta harmonikus izvilagadhoz elegéns kiillem parosul. A hozzaadott cukor nélkil késziilt
Szentivanéji Alom szeletenként 13,3 g szénhidratot és 252,5 kcal-t tartalmaz, igy a cukorbetegek széamara j6
valasztas lehet, de mindenkinek ajanljuk, aki Ggyel arra, milyen 6sszetevéket tartalmaz, amit elfogyaszt.

Augusztus 19-t6l lehet megkdstolni a tortakat, orszagszerte tdbb szaz cukraszdaban.

Az arusitd cukraszdak listajat augusztus 14-t6l megtalaljak a www.cukraszat.net oldalon, a lista varhatdan
augusztus 18-ig naprol napra bévilni fog. A tortak minGségének védelme érdekében az idei évben is csak az év
végétdl lesznek nyilvanosak a receptek, addig csak az ipartestilet tagjai készithetik.

Fogadjak és kostoljak szeretettel Magyarorszag Tortdjat és a Magyarorszag Cukormentes Tortaja verseny
gyGztesét, melyekkel a cukrasz szakma tiszteleg hazank nemzeti Ginnepe el6tt.
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