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Magyarorszag Tortaja - Versenykiiras 2019.

A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete 2019. évre is meghirdeti a ,,Magyarorszag
Tortaja” versenyt.

A pélyézat tovabbra is nyitott, az Ipartestiilet rendes tagjain kiviil is nevezhetnek cukraszdék.
A versenyre azonban csak cukraszdak, vagy vendéglato tevékenységet folytatd vallalkozasok
nevezhetnek, maganszemélyek nevezését nem fogadjuk. Minden versenyz6 maximum 2 db
tortaval nevezhet.

A nevezési dij ipartestiileti tagok szamdra 2019. mdrcius 15-iq: 5.000 Ft + AFA / torta.
2019. mdrcius 16-2019. mdrcius 31. kozott 10.000 Ft + AFA [ torta.

Nem ipartestiileti tagok szamdra a nevezési dij 30.000 Ft + AFA / torta.

A nyertes torta lesz 2019. év ,,Magyarorszag Tortaja”. A nyertes receptet tagcukraszdaink
szdmara biztositjuk a késObbiekben meghatarozott feltételek szerint, akik a tortat augusztus
20.-tdl arusithatjak.

Uj, kreativ tleteket, lehetdleg magyaros izvilagu, az iinneppel, vagy Magyarorszaggal
Osszefliggésbe hozhato tortdkat varunk.

Kiilon felhivjuk a nevezdk figyelmét, hogy NE mar évek ota arusitott tortaikkal
nevezzenek, a verseny egyik célja, hogy uj magyar receptek és siitemények keletkezzenek
altala. A korabbi években a versenyre mar nevezett tortaval nem lehet nevezni!

Koprodukcioban késziilt, tobb Kolléga otlete és Osszefogasa révén sziiletett tortaval is lehet
nevezni.

A versenymunkak nem tartalmazhatnak:

- aromakat

- fondokat

- novényi habot

- margarint

- modell burkoléanyagot.



A nevezett tortak:

- 22-24 cm atméroji kerek alakiak lehetnek
- valtozatos texturakat tartalmazzanak
- magassaga max. 8 cm + dekoracio lehet.

Ertékelési szempontok: iz: 50 pont, megjelenés, kiillem: 15 pont, technoldgia/praktikum/ar-
érték arany: 15 pont, allag/textarak: 10 pont, kreativitas: 5 pont, Magyarorszaghoz val6
kothetdség: 5 pont.

Az els6 zstirizési korbol 5 torta jut tovabb a dontébe. A dontd zstirizésnél az utolsd forduldba
jutott tortakat a zstirizés helyszinén kell majd elkésziteni.

A zsiirizés elsé fordulojat 2019. aprilisaban tartjuk, a pontos idépontrol a nevezések
lezarta utan értesitjiik a versenyzéket.

A recepteket, az elkészités pontos technologiai leirasat, valamint a netté nyersanyag
értéket a nevezési laphoz mellékelni kell!

Nevezései hatarido: 2019. marcius 31.

A nevezési lap honlapunkrol (www.cukraszat.net) letdlthetd.

A nevezési dijat a Mestercukrasz Kft. 10402166-50526785-84821001 szamu szamléjara kérjiik
befizetni/atutalni. A nevezési dijrol szamlat allitunk ki.

Minden nevezett versenyzonek visszaigazolast kiildiink, melyben tajékoztatni fogjuk a
verseny menetérol.

A nyertes palyazo vallalja, hogy a pontos receptet mindennemii ellenszolgaltatas nélkiil a
Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiiletének rendelkezésére bocsatja, aki azt
nyilvanossagra hozhatja. A nyertes palyazo semmilyen kioveteléssel nem allhat el6 sem a
Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiiletével, sem az augusztus 20.-t0l a tortat
arusito cukraszdakkal szemben. A nyertes palyazo vallalja és tudomasul veszi, hogy a
nyertes receptet a Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiiletének irasos engedélye
nélkiil nem hozhatja nyilvanossagra.

A nyertes palyazo6 az Ipartestiilettdl kupat és oklevelet kap, valamint az eddigi tapasztalatok
alapjan nagy médiaérdeklddésre (radio, televizid, nyomtatott sajtd) szamithat.

A médiafelkérések elfogaddsa a nyertes versenyzo és a szakma kiilonos érdeke, igy a nyertes
palyazotol elvart kotelesség!

Minden kedves Kolléga nevezését szeretettel varjuk.

Az Ipartestiilet elnoksége


http://www.cukraszat.net/

