TAVASZ|I SZAKMAI NAP

2017 MAJUS 15

Kedves Tagjaink!

Szeretettel varjuk Onoket tavaszi szakmai
napunkon.

IdGpont: 2017. majus 15. 10:00 dra
Helyszin: Andretti Uzlethaz,
1047 Budapest, Vaci ut 13.

PROGRAM:
10:00-11:00 Maci Desszert

Sz6 Gellért bemutatja azt a plussmaci for-
maju suteményt, mellyel az ipartesttlet §sz-
tél az orszagos ,Pluss-
maci” kampanyhoz
kivan csatlakozni, a Ma-
gyar Reformatus Szere-
tetszolgalat Alapitvany-
nyal egytttmuakodve.

A Maci Desszertet a
résztvevok természete-
sen meg is kostolhatjak!

11:10-12:25 Anna Pavlova torta
- Borbély Béla mester receptje alapjan

Nagy Péter cukraszmester, a Szamos
Marcipan fécukrasza mutatja be a kitiné
gyumolcsds nyari sutemény elkészitését,
melyet meg is kostolhatnak Kollégaink.

A bemutato végeén ifj. Kiss Zoltan cukrasz
bemutatja a torta ihlette Pavlova fagylal-
tot, mely kizardlag hagyomanyos alapanya-
gokbdl és sajat készitésl dsszetevikkel ké-
szul.

12:25-13:00Ebédsziinet
Mindenkit szeretettel varunk az Andretti K&-

vézd és Pizzazd jovoltabdl finom pizzaval,
kavéval és uditdvel

13:00-13:30 A nyomon kovethetéség
biztositasa a gyakorlatban

Muranyi Szabolcs élelmiszer technoldgus
mérnok ismerteti azt a munkaanyagot, mely-
lyel gyakorlati segitséget kivanunk nyujtani
Tagjainknak a vendéglatod termékek nyomon
fOE e e

13:30-14:00,,25%-kal n6tt a forgalmunk!”

Ennyit is szamithat, de akar tobbet is, az
értékesitOk-pultosok vendégkezelési és ér-
tékesitéi képzése. Bardéczy Akos Kolos
szervezetfejleszt§, tréner gondolatébresztd
el6adasa.

A részvétel tagjaink szamara dijtalan, de
regisztraciohoz kotoétt! Egy vallalkozastol
maximum 2 fé regisztralhat a szakmai nap-
ra.

Regisztralni a cukraszat@cukraszat.net
e-mail cimen lehet, amelyben kérjuk, adjak
meg a cukraszda és a résztvevd személy(ek)
nevét.

A regisztracio hatarideje: 2017. majus 10.

Szeretettel varjuk minden kedves Tagunkat!




