WORLDSKILLS ABU DHABI 2017
VERSENYFELHIVAS

Keressiik versenyzdinket a
WorldSkills Abu Dhabi 2017 Szakmak Olimpiajara

A Budapesti Vendéglatoipari és Human Szakképzési Centrum, a Budapesti
Gazdasagi Egyetem, a Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete, a Metro
Kereskedelmi Kft.,, az Accor-Pannénia Hotels Zrt. a Magyar Kereskedelmi és
Iparkamaraval egyitt varja azoknak a fiatal szakembereknek, szakmunkasoknak, és
vegzls szakiskolai tanuloknak a jelentkezését, akik szivesen megméretnék tudasukat
CUKRASZ SZAKMABAN (Patisserie and Confectionery) a ,szakmak olimpiajanak” is
nevezett versenyen 2017-ben Abu Dhabiban.

Kiket?

Olyan fiatalok jelentkezését varjuk, akik vallaljak:

. a tobb fordulds valogatoversenyeken valo részvételt.
. a szponzorok és szakérték kdzremlkddésével vezetett tobb honapon at
tarto felkészitést az altaluk biztositott képzdhelyeken.
. betoltotték a 18. életéviiket és 1995. 01.01. utan szilettek
Hogyan?

A www.skillshungary.hu weboldalon a versenyezni szeretnék/jelentkezés menipont
alatt talalhaté online Grlap kitoltésével.

Meddig?
Jelentkezési hatarido: 2017. februar 27.

Tervezett menetrend?

El6valogato tervezett idopontja: 2017. marcius 11.

Helye: METRO Gasztroakadémia,
2041 Budaors, Budapark Keleti 3.
Mit kell hozni? e munkaruhat,

o eszkozoket, karamell lampat,

o a termékekhez kimérve a
nyersanyagot felcimkézve,

o teritot, talcakat a prezentaciohoz

Donto tervezett idopontja: 2017. aprilis 24-26.

Helye: Szakma Sztar Fesztival
HUNGEXPO Budapest Albertirsai ut 10.

Mit kell hozni? e munkaruhat,


http://www.skillshungary.hu/

eszkozoket, karamell lampat,
a termékekhez a nyersanyagokat
kimérve, felcimkézve,

o teritot, talcakat a prezentaciohoz

Tovabbi informacié a versenyekrél:

A versenyen magas szinvonall egyéni munkara valo képesség, magas szintl szakmai
tudas, szakmai alazat, kreativitas, stressz tar6 képesség valamint érzelmi
kiegyensulyozottsag nélkiilozhetetlen. A verseny hivatalos nyelve az angol, igy
tarsalgasi szintU, szakmai angol nyelvtudas sziikséges.

Az elévalogato kovetelményei:

e A termékeket a helyszinen kell elkésziteni!

e A termeékekhez a nyersanyagokat kimérve, felcimkézve kell el hozni.

o Félkész termék felhasznalasa tilos!

e A versenyzOk csak természetes alapanyagokkal dolgozhatnak!

e A versenyzOk recept mappat, rajzos abrat hasznalhatnak.

e A versenyzOk a kézi szerszamokat, formakat a versenyre maguk hozzak.

A versenyzdknek 10 6ra alatt négy témakdrben az alabbi termékeket kell késziteni:

e Négy kiilonb6z6 marcipan figurat fajtanként 1 darabot,
- A marcipan figura tdomege 80 g
- formak és levélprések nem hasznalhatoék,
- minden munkat kézzel kell kivitelezni.
- Kizarélag marcipant lehet hasznalni, kivétel a dekoracidként hasznalhato
csokoladé és glazur ( pl szemekhez)
- amarcipant leszinezve, kimérve kell elhozni
o Két kiilonbozo bonbont kiilonbozé toltelékkel, fajtanként 15 darabot (5
db koéstolashoz 10 db a diszasztalra)
- formaba 6ntdtt bonbont (a csokoladé hivelyt is a helyszinen kell
onteni)
- martott nyomédzsakkal alakitott bonbont
- A csokoladét a helyszinen kellett temperalni.
- A bonbonokat ét, tej, fehér csokoladé felhasznalasaval kell késziteni
- A bonbon tomege max. 15 g
- A bonbonok téltelékének anyagait kimérve kell elhozni
o Két egyforma azonos adag tdnyérdesszertet megfelelé ontettel. (1 db
kostolashoz, 1 db a diszasztalra)
- Nem lehet fagylalt.
- Csak hideg 6sszetevOket tartalmazhat.
- Minimum 3 elemet plusz a megfelel6 dntetet tartalmazzon.
- A tanyérdesszert anyagait kimérve kell elhozni

e Karamell artisztikat



A verseny végén meg kell teriteni és igy kell kihelyezni a termékeket.
Teritdt, talakat, tanyérokat hozni kell.

Marvanylapot, mikrot, asztali habveré gépet biztositunk.

Munka és prezentacio lUtemterv

Alkalmazni kell az ontott, huzott, fuvott, Greges karamell mlveleteket.
A karamell munka mérete maximum 50x50x 80 cm lehet.

2017. marcius 11.

[d6 Modul [do Projektidé | Prezentacié ideje

06:30 - 07:20 Erkezés, munkaterilet 50 perc
berendezése, atoltozés

07:20 - 07:30 Tajékoztatas a jeloltek 10 perc
szamara

07:30-12.30 Verseny 5 ora 5 ora 12.00
Félkésztermékek készitése, Marcipanfigurak
Marcipanfigurak készitése, bemutatéasa
Bonbonok, tanyérdesszert
készitése

12.30-13.00 Ebéd 30 perc

13.00 - 18.00 Verseny 5 ora 5 ora Bonbonok

tanyérdesszert
Bonbonok, tanyérdesszert 14 00-14.15
talalasa Karamell artisztika
Karamell diszmunka készitése és minden termék
kihelyezése 18.00
18.00 - 18.30 Munkahely tisztitasa 30 perc
18 30 — 19.00 Eredményhirdetés 30 perc
Ido 10 6ra

Mi varhaté a dont6 versenyen?




A donto verseny két napos lesz

e A termékeket a helyszinen kell elkésziteni!

e A termékekhez a nyersanyagokat kimérve, felcimkézve kell el hozni.

o Félkész termék felhasznalasa tilos!

e A versenyzOk csak természetes alapanyagokkal dolgozhatnak!

e A versenyzOk recept mappat, rajzos abrat hasznalhatnak.

e A versenyzOk a kézi szerszamokat, formakat a versenyre maguk hozzak.
e A donto versenyhez csokoladét, isomaltot, tejszint, tojast biztositunk.

A versenyzoknek 15 ora alatt harom témakorben az alabbi termékeket kell
késziteni:

e 4 féle bonbont
e 4 féle francia desszertet
e 1 karamell artisztikat.

A donto verseny kiirasanak részleteit az elovalogaté utan ismertetjiik.

A WorldSkills hatalmas lehetéség egy fiatal szakembernek. A versenyzok és a
felkészitok lelkiismeretes munkajat keérjiik, mert hazankat és szakmankat

képviselik és ez felelosséget, és teljes odaadast igényel.

Sikeres felkésziilést kivanunk!

Tovabbi informacio a versenyekrol:

www.skillshungary.hu

valamint

Lusztigh Maria szakértonél
+36 70316 5713
csokicsoda@gmail.com


http://www.skillshungary.hu/

