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Ev Fagylaltja verseny 2017.
Sajtokozlemény

A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete 2017-ben Szegeden a Virag Cukraszdaban
tartotta meg a jubileumi huszadik Ev Fagylaltja versenyt.

A verseny célja a hagyomanyos jé mindségii kézmlives fagylalt népszerdsitése.

Az Ev Fagylaltja versenyre 95 fagylalt nevezett. Idén kdtelezd iz nem volt, semmi nem szabott hatart a
versenyz6k kreativitdsanak.

Az Ev Fagylaltja versenyen fagylaltjait harom kategdridban tizenét f6s szakmai és hat f&s K6zonség
zsUri pontozta.

A szakmai zs(iriben neves cukraszmesterek értékelték a fagylaltokat, mig a K6zonség zs(iri tagjai
voltak:

- Tarjan Zséfia - a kézkedvelt szegedi Honeybeast egyiittes énekese
- Risztov Eva — olimpiai bajnok tsz6

- Czippan Anett - televiziés mlisorvezet6

- Marko Krivokapic - a Pick Szeged kézilabdacsapat masodedzéje

- Suhajda Krisztian - borasz

- Dr. Munz Karoly ligyvéd, gasztrondmus és barista

A rendezvény folyamdn zenés szérakoztatd programok, kedvezményes fagylalt kdéstoldk vartdk a
vendégeket. Az eredményhirdetést kovetGen koncertet adott Tarjan Zséfia, a Honeybeast egyittes
énekese. A koncert utan a latogatdk 100 Ft/gombdc aron kostolhattdk meg a versenyre nevezett
fagylaltkllonlegességeket.

VERSENYEREDMENYEK:

»1.” kategoria: cukraszddak, kézmiives fagylaltozék versenye

Ebbe a kategdriaba olyan kézmdives fagylaltokkal lehetett nevezni, ami természetes alap- és jarulékos
anyagokkal, tejes fagylaltok esetében f6zott alappal, és kizardlag sajat készitésli ontetekkel,
pasztakkal, diszitésekkel, a hagyomdnyos technoldgiai sorrendet betartva késziilnek.

e Aranyérmes és egyben az EV FAGYLALTJA vandorkupa gy6ztese: Mascarpones turékrém sés
karamellel - Eszenyi Ferenc (Centrum Fagyizé, Balmazujvaros)

e Ezistérem: A napfény ize — Varga Tamas (Amaretto Fagyizo, Balatonalmadi)

e Bronzérem: Azték arany — Toth Norbert (Toth Cukraszda, Dunaféldvar)
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»II.” kategoria: alapanyaggyartok, -forgalmazok versenye

o Arany: Krémsajt fagylalt sos-tejkaramellaval és siilt almaval — Andok Tamds (Nectar Kft.,
Budaors)

e Eziist: Ikrényi mézes napsugar fagylalt — Nits Bence (Tutti Elelmiszeripari Kft., Rabapatona)
e Bronz: Mézes krémes feketeribizlivel — Hajdu Zoltan (KEN Carpathia Kft., Budapest)

»M” kategodria: ,,Mentes” fagylalt, azaz ,hozzaadott cukor, glutén, laktdz és tejfehérje mentes
fagylalt” kategoria, szabadon valasztott izben.

e Arany: Paleo feketeribizli fagylalt — Erdélyi Balazs (Frer Cukraszda, Budapest)
e Eziist: Bandnos malna — Kirschner Zoltan (Gelato Italiano Kft., Kérnye)
e Bronz: SOs pisztacia piritott magvakkal — Eszenyi Ferenc (Centrum Fagyizd, Balmazujvaros)

Kézmlives Fagylalt Nivédij gyGztese:

e Eszenyi Ferenc (Centrum Fagyizd, Balmazujvaros)

K6zonségdijas:

e Barackos turds pite fagylalt — Csap Szabolcs (Andretti Cukraszda, Budaors)

»| Love SZEGED” dijas fagylalt:

e Narancsos-bazsalikomos csokoladé — Jéri-Heged(s Szilvia (Diamante Fagyizd, Séskut)
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