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Sajtokozlemény

A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete 2019. februdr 18-an sikeres tisztujitd
kozgytilést tartott.

Az ipartestiilet szervezeti felépitésében jelentds valtozasok torténtek, igy az Alapszabaly és a
Szervezeti és Miikodési Szabalyzat is tobb ponton valtozott. Mindkét dokumentum
megtalalhato az ipartestiilet honlapjan (www.cukraszat.net).

A kozgyiilés altal megvalasztott uj EInokség tagjai:

e Erdélyi Baldzs — szakmai elndk (FRER Cukraszat, Mestercukrasz Kft., Budapest)
e Selmeczi Laszl6 — tarselnok (Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete)

e Kiss Zoltan — alelndk (Csaladi Kiss Cukraszat, Lajosmizse)

e Ipacs Baldzs — alelnok (Hisztéria Cukraszda, Budapest, Tapioszecsd)

e Andrész Zoltan — elndkségi tag (Andrész Cukraszda, Biatorbagy)

o Auguszt Jozsef — elndkségi tag (Auguszt Cukraszda, Budapest)

e Balogh Istvan — elndkségi tag (Mignon Cukraszda, Debrecen)

e Balogh Laszl6 — elndkségi tag (Kézmiives Cukraszda, Gyula)

e Csuta Zsolt — elnokségi tag (Csuta Cukraszda, Csakvar)

e Damniczki Balazs — elndkségi tag (Damniczki Cukraszda, Székesfehérvar)
e Karl Zsolt — elnokségi tag (Karl Cukraszda, Dunaharaszti)

e Kiss Karolyné — elnokségi tag (Major Cukraszda, Budapest)

e Me¢észaros Gabor — elndkségi tag (Mészaros Cukraszda, Szombathely, Graz)
e Toth Norbert — elndkségi tag (Toth Cukraszda, Dunafoldvar)

e Urban Ildik6 — elndkségi tag (Ildiké Cukraszda, Szarvas)

e Varga Margit — elnokségi tag (ex. Zazzi Cukraszda, Budapest)

A Feliigyel0 Bizottsag tagjai:

e Nandori Laszl6 — Feliigyel6 Bizottsag elndke (Nandori Cukraszda, Budapest)
e Bergmann Marta — Feliigyel6 Bizottsagi tag (Bergmann Cukraszda, Balatonfiired)
e Toth Zoltan — Feliigyel6 Bizottsagi tag (Dolce Cukraszda, Tapolca)

A szervezeti valtozasok a generacio valtas, a hatékony mitkodés és az ipartestiilet jovoképében
meghatarozott célok elérése érdekében torténtek.

Az ipartestiilet 0j székhazdban bemutatd-képzd cukrdszmiihelyt hozott létre, melyben a
legnagyobb volumenii atalakitdsok megtorténtek, jelenleg a gépesités és az eszkdzok
beszerzése és telepitése van folyamatban.


http://www.cukraszat.net/
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A képzémiihely alkalmas lesz az ipartestiilet rovid és hosszabb tava céljainak eléréséhez, ahol
a szakképzésben és mesterképzésben is hangsulyosabb szerepet tudunk vallalni. Terveink
kozott szerepel, hogy tanmiihelylink legyen az orszagos cukrasz mestervizsga kézpont. Hosszi
tava célunk, hogy a mesterképzés mellett az OKJ-s képzésben is részt tudjunk venni. Orisi a
jol képzett és 6nallo munkavégzésre képes munkaerd hianya, tenniink kell annak érdekében,
hogy ez ne igy legyen a jovoben. Tesziink azért, hogy motivalt és szakmailag jol felkésziilt
cukraszok 1épjenek a munkaerdpiacra.

Olyan referencia mithelyt hozunk 1étre, ami bazisa lesz ifji tehetségeink és cukraszmestereink
nemzetkozi versenyekre valo felkészitésének is.

Az oktatomiihely hdrom {6 szakmai céllal miikodik majd:

- cukrasz szakemberek tovabbképzése, szakmai ismereteik elmélyitése €s bdvitése,
kiilonos figyelemmel a

o tradicionalis/hagyomany6rzo cukrasztermékek elkészitésének technologidjara,
a hagyomanyos receptiurak megdrzésére

o a nemzetkdzi cukraszati trendek megismertetésére, kiilonbozé mindségi
alapanyagok és technoldgiak hasznélatanak elsajatitasara

- az MKIK-val egyiittmiikddve cukrdsz mestervizsga felkészités és vizsgdztatas annak
érdekében, hogy a ,,mester” fokozat valos tudast és gyakorlatot jelentsen az egész
orszagban

- fiatal magyar cukrasz tehetségek felkészitése hazai és nemzetkdzi versenyekre szakmai
és személyiségfejlesztd tréningekkel, coaching-gal

Ipartestiiletiink mindharom teriileten évtizedek ota dolgozik és jelentds eredményeket ért el, de
oktatd/bemutatd mithelyiink olyan hidnypotlo szakmai bazisként fog szolgalni, ami igazan nagy
lendiiletet adhat a hazai kézmiives vendéglatd cukraszat fejlodésének.

Budapest, 2019. februar 20.



