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Tisztelt Kollégak és Tanulok!

A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete harmadik alkalommal rendezi meg a Pataki Janos
Emlékversenyt tanulok és felndttek részére, tortadiszités, artisztika €s idén ujdonsagként cukorvirag
kategoridban is.

Szeretnénk, ha minél tobb szakmdjat szeretd kolléga és leendd kolléga venne részt a versenyen,
Osszemérné tudasat egy igényes, nemzetkdzi szakkiallitds keretében megrendezett, a nagykdzonség
szadmara is latvanyos versenyen, ahol a kimagasldé magyar cukraszatot tudjuk egyiitt népszerisiteni.

ALTALANOS ISMERTETO

A verseny 2020. februar 4-én keriil megrendezésre a Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos
Ipartestiiletének gondozasdban, a SIRHA Budapest Nemzetkozi Elelmiszeripari és HORECA
Szakkiallitas keretein beliil, melynek a HUNGEXPO ,,A és G” pavilonja ad helyet. A verseny a ,,G”
pavilonban keriil megrendelése, melyben varhatéan tobb mint 20.000 latogato tekintheti majd meg a
kiallitott versenymunkékat.

A Cukrész Ipartestiilet altal rendezett verseny célja a magyar cukraszok kiemelkedd képességének és
teljesitményének, valamint a cukraszmiivészet ujdonsagainak széleskorli, nyilvdnos bemutatasa,
tovabba 1j dtletek segitségével lendiiletet adni a fiatal cukrasz generacionak.

crer

megkdotések.

® A versenymiivek és a hozzajuk kapcsolddo dekoracio részére kategorianként 100 cm (szélesség) x
70 cm (hossziisag) méretii kiallitasi hely biztositott. Artisztika kategoridban induld versenyzéknek
100 cm x 100 cm nagysagu kiallitasi helyet biztositunk. A kiallitasi teriilet alapteritdvel boritott, a
dekoraciordl a versenyzok onmaguk gondoskodnak.

® Minden kiallitott munkéanak ehetd anyagbol kell késziilnie.



® A termékek mellett versenyzoként 1 db szponzoralési tabla kihelyezése engedélyezett.

® A jelentkezés a mellékelt nevezési lapon torténik, melyet legkésébb 2020. januar 15. napjaig kérjiik
bekiildeni e-mailen a cukraszat@cukraszat.net cimre.

® Versenymivek kiallitasa: 2020. februar 4. HUNGEXPO ,,G” pavilon.
(A termékek elhelyezésének rendjérél a nevezett versenyzoknek késobb kiildiink tajékoztatast.)
Versenymiivek elvitele: 2020. februar 6. 18% 6ratol (késébbiekben pontositva)

® A kiallitas nyitvatartasi ideje alatt a bemutatdé nem bonthaté meg.

® A kidllitdssal kapcsolatos részletes informéciot a visszaigazoldsokkal egyiitt kiildjik el a
jelentkezdk szamara.

® A nevezéseket a beérkezések sorrendjében fogadjuk, mindosszesen 40 versenymunka
nevezését tudjuk fogadni!

OTLETEK ES TANACSOK
Ugyeljiink az alabbiakra:
e Eredeti 6tletet dolgozzunk ki, kreativ megoldéasokat alkalmazzunk
e Szinek helyes alkalmazasara, elrendezésére, mindig harmoniara torekedjiink
o A felhasznalt alap- és jarulékos anyagok feleljenek meg a szakmai elvarasoknak, szakszeriien
legyenek kidolgozva
e A versenymunkadk elkészitése feleljen meg a mai modern cukrészati/artisztikai elvarasoknak

e A prezentaci6 mértéktarto, elegans, modern stilusu legyen

Kérjiik az alabbiak mell6zését:
e Egy, mar egyszer értékelt munka ismételt kiallitasat
o A kiallitasi targy reklamértékkel bird megjelolését

o Ismétlédést az elkészités technoldgidjaban

e Pataki Janos tiszteletbeli 6rokos elnokiink megjelenitését a diszmunkéban

DIJAZAS

A versenymunkak értékelése a nemzetkozileg elfogadott pontozas alapjan torténik — arany—eziist-bronz és
oklevél mindsitések forméjaban. A kiemelkedé munkak készit6i kiilondijban is részesiilnek.


mailto:cukraszat@cukraszat.net

KULONDIJAK

Fédij:

Kategoériatol fiiggetleniil, a zsiiri dontése alapjan, a Goodwill National Trading Kft.
jovoltabol két napos Csokoladé Akadémia tanfolyamon valé részvételi lehetéséget kap
150.000,- Ft értékben kiilondijként a leginnovativabb, legkreativabb versenymunka
megalkotdja.

Tovabbi kiilondijak:

legtobb pontszamu karamell artisztika kiilondija: 10 kg Isomalt az m-Gel Hungary Kft.
jovoltabol

legtobb pontszamu tortadiszités kiilondija: 10 kg Lubeca marcipan az m-Gel Hungary Kft.
jovoltabol

legtobb pontszamu cukorvirag kiilondija: 10 kg Unideck dekoraciés massza az m-Gel
Hungary Kft. jovoltabol

CUKRASZVERSENY

TANULOK RESZERE

»A” Kategoria: Tortadiszités

Tortadiszités:

Tetsz6leges formaju maximum 20 szeletes torta alkalmi diszitése (pl. sziiletés-, névnap, eskiivd, kereszteld,
évfordul9, sth). A torta maximalis magassaga 10 cm lehet szintenként.

Disztorta készités kovetelményei:

20 szeletesnél nagyobb versenymunkat a zstiri nem értékel.

A torta ¢lelmiszerbdl késziiljon, hungarocell, fa nem lehet.

Ehetetlen elemek, pl. drot, szalag, eziist/arany gyongy felhasznalasa tilos.

Térbeli disszel késziiljon.

Csak sikbeli diszités nem értékelhet6 (glazhr, festés, csak kiegészité diszként ajanlott).

A diszités tobb modszerét alkalmazzuk (pl. karamellnél ontdtt, htizott, favott).

Vajkrém, parizsi krém, ganache spriccelés nem ajanlott.

Ertékelés

Megjelenés, altalanos benyomas 0-10 pont
Osszeallitas, szinek harmonidja 0-10 pont
Korrekt, szakszeri elkészités 0-10 pont
Esztétikus, attraktiv talalasi mod 0-10 pont
Osszesen: 40 pont




Dijazas

40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés

Nevezési dij

A tanuldverseny kategoriaiban nincs nevezési dij. Ez alo6l kivételt képez:

- ha a versenyen induld tanuld neve alatt szerepel az 6t inditd cukraszda neve. Ilyen esetben a nevezési dij
mértéke a felnétt kategoridval megegyez6 mértékii: 5.000 Ft + AFA / £ / kategoria / termék.

- amennyiben a versenyzé a terméke(i) mellé szponzoralasi tablat kér kiallitani, 5.000 Ft + AFA / 5 / kategéria /
termék dijat kell fizetnie.

A nevezesi dij befizetéséhez sziikséges bankszamlaszam:

Mestercukrasz Kft.
10402166-50526785-84821001

Dijatadas
A dijatadas tervezett idépontja: 2020. februar 4. 16 6ra (a késObbiekben pontositva)

A dijatadason a versenyre felkészitd szakoktatok munkajat is szeretnénk megkdszonni, igy kérjiik, hogy az
iinnepélyes eredményhirdetésen a szakoktatok is vegyenek részt.
A nevezési lapon kérjiik, sziveskedjenek a szakoktato(k) nevét is feltiintetni.

Kériink minden tanuldé versenyzét és felkészito szakoktatét, hogy a dijatadd iinnepségen cukrasz kabatban,
sotét nadragban (szoknyaban), iinnepi megjelenéssel tiszteljék meg a szakmankat.

CUKRASZVERSENY
TANULOK RESZERE

»B” Kategoria: Artisztika
Versenymunka:

Egyedi kivitelezésii cukor, csokoladé, marcipan, és tragant szobraszat, vagy egyéb kiilonleges diszitd technikak és
mitvek készitése.

* A bemutatott munkat ehet6 anyagbol kell elkésziteni.

e A mivészi alkotas csak térbeli haromdimenziés munka lehet (a sikban diszitett munkakat nem
értékeljiik).

* A vazszerkezetéhez nem hasznalhaté nem élelmi anyag pl.: drét, fa, miianyag.

* A zart vitrinekben elhelyezett készitmények a zsiiri szamara hozzaférhetéek kell, hogy legyenek, kiilonben a
kiallitott targyak nem értékelhetdek.

* Az artisztikai terméken beliil tobb kiilonb6z6 technikaval dolgozzunk. (pl. karamellnél ontétt, huzott,
favott).

* A Kkiéllitott versenymunkak minimum 60 ¢cm, maximum 1,6 méter magasak, és legfeljebb 90 cm szélesek
lehetnek

* Torekedjiink a magas, karcsu, szellOs artisztikai munka készitésére



Ertékelés
Nehézségi fok, személyes ligyesség 0-10 pont
Kivitelezés, anyagkezelés mindsége 0-10 pont
Miivészi megjelenités, harmonikus &sszkép 0-10 pont
Kreativitas, egyéni, 0j Otletek megvaldsitasa 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazas
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés

Nevezési dij

A tanuloverseny kategoriaiban nincs nevezési dij. Ez alol kivételt képez:

- ha a versenyen indul6 tanuld neve alatt szerepel az 6t indit6 cukraszda neve. Ilyen esetben a nevezési dij
mértéke a felnétt kategoriaval megegyez6é mértékii: 5.000 Ft + AFA / f6 / kategoria / termék.

- amennyiben a versenyzé a terméke(i) mellé szponzoralasi tablat kér kiallitani, 5.000 Ft + AFA / 5 / kategéria /
termék dijat kell fizetnie.

A nevezési dij befizetéséhez sziikséges bankszamlaszam:
Mestercukrasz Kft.
10402166-50526785-84821001

Dijatadas
A dijatadas tervezett idopontja: 2020. februar 4. 16 6ra (a késébbiekben pontositva)

A dijatadason a versenyre felkészitd szakoktatok munkdjat is szeretnénk megkOszonni, igy kérjiik, hogy az
iinnepélyes eredményhirdetésen a szakoktatok is vegyenek részt.
A nevezési lapon kérjiik, sziveskedjenek a szakoktato(k) nevét is feltiintetni.

Kériink minden tanuld versenyzdot és felkészito szakoktatot, hogy a dijatado iinnepségen cukrasz kabatban,
sotét nadragban (szoknyaban), iinnepi megjelenéssel tiszteljék meg a szakmankat.

CUKRASZVERSENY

FELNOTTEK RESZERE

»A” Kategoria: Tortadiszités

Versenymunka:

Tetsz6leges formaji, maximum 20 szeletes alkalmi disztorta. A torta maximalis magassaga 10 cm lehet szintenként.
- Atorta csak élelmiszerbdl késziilhet, hungarocell, fa nem lehet.

- Ehetetlen elemek, pl. drot, szalag, eziist/arany gyongy tilos.

- Térbeli disszel késziiljon.

- Csak sikbeli diszités nem értékelheto (glazir, festés, csak kiegészitd diszként ajanlott).

- A diszités tobb modszerét alkalmazzuk (pl. karamellnél 6ntétt, huzott, fivott).

- Vajkrém, parizsikrém, ganache spriccelés nem ajanlott.



Ertékelés
Megjelenés, altalanos benyomas 0-10 pont
Osszedllitas, szinek és anyagok harméniaja 0-10 pont
Korrekt, szakszerii elkészités 0-10 pont
Esztétikus, attraktiv talalasi mod 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazas
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés
CUKRASZVERSENY
FELNOTTEK RESZERE

»B” Kategoria: Artisztika
Versenymunka:

Egyedi kivitelezésti cukor, csokoladé, marcipan, és tragant szobraszat, vagy egyéb kiilonleges diszit6 technikak és
muvek készitése.

* A bemutatott munkat ehetd anyagbol kell elkésziteni.

e A miivészi alkotas csak térbeli haromdimenziés munka lehet (a sikban diszitett munkiakat nem
értékeljiik).

* A vazszerkezetéhez nem hasznalhat6é nem élelmi anyag pl.: drot, fa, miianyag.

* A zart vitrinekben elhelyezett készitmények a zsiiri szamara hozzaférhetdek kell, hogy legyenek, kiilonben a
kiallitott targyak nem értékelhetdek.

* Az artisztikai terméken beliil tobb kiilonb6z6 technikaval dolgozzunk. (pl. karamellnél 6ntétt, huizott, fuvott)

* A kiallitott versenymunkak minimum 60 cm, maximum 1,6 méter magasak, és legfeljebb 90 cm szélesek
lehetnek

* Torekedjiink a magas, karcsu, szellOs artisztikai munka készitésére.

Ertékelés
Nehézségi fok, személyes ligyesség 0-10 pont
Kivitelezés, anyagkezelés mindsége 0-10 pont
Miivészi megjelenités, harmonikus 6sszkép 0-10 pont
Kreativitds, egyéni, 0j Otletek megvaldsitasa 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazas
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés




Nevezési dij-
A felnétt cukraszverseny nevezési dija mindkét kategoriaban: 5.000 Ft + AFA / f6 / kategéria / termék

Amennyiben a versenyz0 a terméke(i) mellé szponzoralasi tablat kér kiallitani, a fenti nevezési dij kétszeresét kell
fizetnie.
A nevezési dij befizetéséhez sziikséges bankszamlaszam:
Mestercukrasz Kft.
10402166-50526785-84821001
A befizetett nevezési dijrol szamlat allitunk ki.

A nevezési dij befizetésének hidnyaban a nevezés érvénytelen.

Dijdtadas
A dijatadas tervezett idopontja: 2020. februar 4. 16 6ra (a késébbiekben pontositva)

Kériink minden versenyzot, hogy a dijatado iinnepségen cukrdsz kabdtban, sotét nadragban (szoknydban),
iinnepi megjelenéssel tiszteljck meg a szakmankat.

CUKRASZVERSENY
FELNOTTEK ES TANULOK RESZERE
»C” kategoéria: Cukorvirag kompozicio
Versenymunka:

- A versenymunkaknak minimum 5 db viragbo6l allé kompozicionak kell lennie, amely nem haladja meg
maximum 30x30cm alapméretet, magassag korlatozas nincs.

- Viragokat és leveleket a botanikai leirasnak megfelel6en kell kialakitani.
figyeljiink.

- A bimbok és Kitoltd viragok nem szamitanak teljes érték(i viragoknak, de tartalmaznia kell a
kompozicionak.

- Minden kompozicioban minimum kétfajta viragot kell alkalmazni.

- Fontos figyelni a megfelel6 méretekre, a szinvalasztasra és a harmonikus Osszhatésra.

- Figyeljiink a szirmok és levelek kialakitasanal a megfeleld vékonyitasra, igényes kivitelezésre.

- Felhasznalhat6ak a mibibék is, de mii leveleket nem lehet alkalmazni.

- Kozéprész készitéséhez cérnat is lehet alkalmazni.

Nevezési dij:

A nevezési dija: 5.000 Ft + AFA / termék.
Amennyiben a versenyz6 a terméke(i) mellé szponzoralasi tablat kér kiallitani, a fenti nevezési dij kétszeresét kell
fizetnie.

A nevezési dij befizetéséhez sziikséges bankszamlaszam:
Mestercukrasz Kft.
10402166-50526785-84821001



A befizetett nevezési dijrol szamlat allitunk ki.

A nevezési dij befizetésének hianyaban a nevezés érvénytelen.

Ertékelés
Nehézségi fok, kompozicié gazdagsaga 0-10 pont
Kivitelezés, anyagkezelés mindsége 0-10 pont
Miivészi megjelenités, harmonikus &sszkép 0-10 pont
Kreativitas, egyéni, 0j 6tletek megvalositasa 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazas
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés

Dijatadas

A dijatadas tervezett idopontja: 2020. februar 4. 16 6ra (a késébbiekben pontositva)

Kériink minden versenyzot, hogy a dijdatado iinnepségen cukrdsz kabdtban, sotét nadrdgban (szoknydban),
iinnepi megjelenéssel tiszteljck meg a szakmankat.

A felkésziiléshez és a versenyzéshez sok sikert kivainunk!

Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete elnoksége



