
•     YUZU-MANGÓ-KARAMELL FAGYLALT
           - A 2020. Év Fagylaltja verseny ezüstérmes fagylaltja

A helyszínen a mentes alapanyagok széleskörü bemutatása
ingyenes receptfüzet az elkészült termékekből + meglepetések, ajándékok!

Jelentkezés és regisztráció érkezési sorrendben történik,15 főig.
Részvételi szándékát jelezze mielőbb Szilágyi Ildikónál!
ee-mail: szilagyi.ildiko@m-gel.hu
tel.: 06 30 542-95-17

•     PALEO HÁZIKRÉMES bemutatása
           - Hagyományos „ tradicionális” sütemények Paleo változata.

•  „MENTES” MANDULÁS SÓSKARAMELLÁS TART
           - Cukormentes Caramello variegatokkal

•  „MENTES” TÚRÓGOMBÓC TORTA
         - tejmentes, gluténmentes

Időpont: Október 19. (hétfő) 10.00 -tól

Helyszín: Magyar Cukrász Iparosok Országos Ipartestülete székháza
        1185 Budapest, Üllői út 674.

MEGHÍVÓ

Élelmiszer feldolgozóknak  -  www.m-gel.com
Végfelhasználóknak  -  www.dia-wellness.com

PALEO, MENTES, VEGÁN SÜTEMÉNYEK BEMUTATÓJA
(Helyszíni desszert- és fagylaltkészítés két mestercukrásszal, kóstoltatás)


