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VERSENYKIIRAS

Ipartestiiletiink idén is meghirdeti az Ev Fagylaltja versenyt. A jelenlegi helyzet miatt, az idei évben is
elmarad a fesztival jellegi rendezvényiink, de a tavaly mar jol bevalt, kétfordulos modon
megrendezziik a versenyt, mely a tavalyi évben is 6riasi sajtoérdeklodést valtott ki.

A verseny célja a klasszikus és hagyomanyos jo mindségii kézmiives fagylalt népszeriisitése. Az idei
kiiras és verseny is sokban eltér a megszokottol, kérjiik, figyelmesen olvassak el!

A kétfordulods versenyben egy régios el6dontd utan - ahol kész fagylaltokkal kell indulni — kovetkezik

az Ipartestiilet székhazaban a donté, amikor majd a tanmiihelyben kell helyben fagyasztaniuk a
versenyzoknek.

VERSENY KATEGORIAK:

, .7 KATEGORIA: CUKRASZDAK, FAGYLALTOZOK VERSENYE (KETFORDULOS
VERSENY)

Ebbe a kategoridba olyan fagylaltokkal lehet nevezni, amelyek természetes alap és jarulékos
anyagokkal, természetes allomany javitoval késziilnek. (Természetes allomanyjavitok lehetnek
példaul: szentjanoskenyérmag liszt, guarmag liszt, agar-agar, pektin, illetve ezeknek a cégek altal
gyartott keverékei, mint pl. ,,Neutro-k” hasznalata is engedélyezett (max. 10 g / liter adagolasban).
A tejes fagylaltok f6zéssel késziilnek, lehetéleg tojas felhasznalasaval.

A fagylaltok kizarélag sajat készitésii ontetekkel, variegatokkal izesithet6k és diszithetok.
A 90-100% gyiimdlestartalmu gyiimolespiirék hasznalata megengedett!

Gylimoles fagylaltoknak a késztermék tomegéhez viszonyitva minimum 30% jelleget ado
gyiimolcsot kell tartalmaznia (csak a citrusféléknél lehet ennél kevesebb).

A fagylaltokat csak ehet6 anyagokkal lehet disziteni ugy, hogy a diszités a fagylalt adagolhatosagat
ne akadalyozza!

A fagylaltokhoz fagylalt bazis alap (pl. 50-es és 100-as adagolasu), névényi eredetli habalap,
hozzaadott ndvényi zsiradék (kivéve olajosmagbdl késziilt olajok) aroma, mesterséges szinezék NEM

hasznalhato fel!

Cukraszdanként/fagylaltozokként két fagylalt nevezhet6 a versenyre.
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Ebbe a kategoridba olyan fagylaltok nevezését varjuk, melyek jellegzetes, meghatirozo izei
Magyarorszag erdeiben és mezein megtalalhatd 6sszetevokbdl erednek.

Felhasznalasra javasolt alapanyagok:

- homoktovis, afonya, bodza, malna, szeder, szamoca, berkenye, som, kokény,
- mogyoro, gesztenye, mandula, fenyOmag,

- szarvasgomba, varganya, kakukkfii, kapor, menta,

- csipkebogyo, méz, kamilla, levendula, turbolya, citromfii.

A nevezett fagylaltok csak természetes alap és jarulékos anyagokkal, természetes allomany
javitoval késziihetnek. (Természetes allomanyjavitok lehetnek, példaul: szentjanoskenyérmag liszt,
guarmag liszt, agar-agar, pektin, illetve ezeknek a cégek altal gyartott keverékei, mint pl. ,,Neutro-k”
hasznalata is engedélyezett (max. 10 g / liter adagolasban). A tejes fagylaltok fozéssel késziilnek,
lehetdleg tojas felhasznalasaval.

A fagylaltok kizarodlag sajat készitésii ontetekkel, variegatokkal izesithetok és diszithetok.
A 90-100% gyiimolcstartalmi gyiimolespiirék hasznalata megengedett!

Fiiszerként illéolajokat, esszencidkat is fel lehet hasznalni.

Gylimoles fagylaltoknak a késztermék tomegéhez viszonyitva minimum 30% jelleget ado
gyiimolcsot kell tartalmaznia (csak a citrusféléknél lehet ennél kevesebb).

A fagylaltokat csak ehet6 anyagokkal lehet disziteni Uigy, hogy a diszités a fagylalt adagolhatosagat
ne akadalyozza!

A fagylaltokhoz fagylalt bazis alap (pl. 50-es és 100-as adagolasu), ndvényi eredeti habalap,
hozzaadott ndvényi zsiradék (kivéve olajosmagbdl késziilt olajok), aroma, mesterséges szinezék NEM

hasznalhato fel!

Cukraszdanként/fagylaltozokként két fagylalt nevezhet6 a versenyre.

,,C” KATEG(')R,IA: ALAPANYAGGYARTOK, -FORGALMAZOK VERSENYE
(EGYFORDULOS VERSENY)

Ebben a kategoridban alapanyag gyartok, illetve forgalmazok nevezhetnek.

Cégenként két szabadon valasztott fagylalt nevezhet6 a versenyre.
A versenyzok csak készen hozott fagylalttal indulhatnak.

A verseny az orszagos donto napjan lesz, az Ipartestiilet székhazaban.

A fagylaltoknal alapanyag megkotés nincs.




A versenyen vald részvétel és szabalyok:

Régios elodonték az .,1.” és . I1.” kategdéria, cukraszdak és fagylaltozok részére

Az orszagban 4 régiés elodonté lesz, ahonnan régiénként és Kkategoriankként
automatikusan az elsé két helyezett fagylalt jut tovabb a dontébe. A zstiri donthet gy is,
hogy harom fagylaltot juttat tovabb a dontébe egy régiobol.

Régionkként maximum 24 fagylalt nevezését tudjuk fogadni a két kategoriaban dsszesen.
A versenyzoknek kész fagylatokat kell hozniuk, keskeny tégelyekben (360x165 mm), a
székhelyiik alapjan beosztott régios versenyre.

Ugyanazzal a fagylalttal mindkét kategoriaban nem lehet nevezni!
A nevezéseket a beérkezések sorrendjében fogadjuk.

1. Régio: Gyor-Moson-Sopron megye, Vas megye, Veszprém megye, Komarom-Esztergom
megye, Fejér megye

Helyszin: Damniczki Cukraszda, Székesfehérvar, F6 utca (Rozsa u. 2.)

Id6pont: 2021. junius 21., hétf6 9:00 ora

2. Régid: Zala megye, Somogy megye, Baranya megye, Tolna megye
Helyszin: Geleta Cukraszda, Balatonlelle, Rakéczi ut 269.
Id6pont: 2021. janius 21., hétfé 13:00 6ra

3. Régié: Budapest, Bacs-Kiskun megye, Békés megye, Csongrad-Csanad megye, Jasz-
Nagykun-Szolnok megye, Pest megye

Helyszin: Hisztéria Cukraszda, Tapidszecso, Pesti ut 5.

Id6pont: 2021. janius 22., kedd 9:00 o6ra

4. Régi6: Borsod-Abauj-Zemplén megye, Hajdu-Bihar megye, Nograd megye, Szabolcs-
Szatmar-Bereg megye, Heves megye

Helyszin: Marjan Cukraszda, Eger, Kossuth Lajos u. 28.

Id6pont: 2021. junius 22., kedd 14:00 o6ra

Orszagos donto az ,,I.” és ,.I1.” kategoria, cukraszdak és fagvlaltozok részére

A dontd az Ipartestiilet székhazaban keriil megrendezésre.

Cim: 1185 Budapest, Ull8i Gt 674. (bejarat a Nagyszol6s u. 2. feldl)

Id6pont: 2021. julius 5., hétf6 6:00 ora

Az 1”7 és ,II.” kategoria régios tovabbjutdi a dontén a helyszinen fagyasztanak, elére
beosztott id6pontban. A versenyzonek 25 perc all rendelkezésére a fagylalt elkészitésére,
diszitésére és a rendrakasra. A sziikséges 1¢ fagylaltot, adalékanyagokat, diszitéelemeket
minden résztvevo hozza magaval.

A fagyasztashoz 4 liter fagylalt sziikséges. A széles tégely hasznalata Kkizaré ok minden
fagylalt esetében! A fagyasztasnal csak cukrasz munkaruhaban lehet megjelenni.

A fagyasztasok elore egyeztetett sorrendben torténnek, a versenyzok az idopontjuk elétt
fél oraval kotelesek megjelenni és regisztralni.

A dontoben rendelkezésre allo berendezések, eszkozok:

Carpigiani HE fagylalt fagyasztogép

Carpigiani Turbomix (professzionalis meriil6 keverd)
Hiber sokkolo

Hattér fagyaszto szekrények

Rozsdamentes munkaasztalok

Mikrohullamu siit6

Indukcios f6z6lap

Mosogatd



»C” kategoéria (alapanyaggyartok, -forgalmazok) dontd

o A ,(C” kategoriaban Osszesen 18 fagylaltot tudunk fogadni, cégenként maximum kettd
fagylalttal lehet indulni. A versenyzék csak készen hozott fagylalttal indulhatnak.

* A dontd az Ipartestiilet szekhazaban keriil megrendezesre.
Cim: 1185 Budapest, Ull6i ut 674. (bejarat a Nagysz6los u. 2. feldl)
Id6pont: 2021. julius 5., hétfé 9:00 ora

Mindharom kategoriara érvényes szabalyok:

e A nevezéskor a nevezési laphoz mellékelni sziikséges az elkészitendd fagylalt pontos
receptjét, technolégiai leirasat és a fagylaltban 1évé allergéneket a mellékelt tablazat
alapjan. Minden nevezett fagylalthoz a pontos receptet kell leadni, melynek tartalmaznia
kell a sajat készitésii ontetek, variegatok receptjeit is. A recepteket a zsiiri az értékelés
elott ellendrzi, a kiirasnak nem megfelelé fagylaltokat nem értékeli!

e Recept nélkiil a nevezés érvénytelen, a recepteket a helyszinen megadni mar nem lehet!

e Az érmet nyert fagylaltok készit6i tudomasul veszik, hogy a fagylalt receptjét az Ipartestiilet
jogosult tagjai szamara atadni.

e Az érmes fagylaltok receptjét az Ipartestiilet a Mester Cukrasz magazinban megjelentetheti.

e Idén kiilon ,mentes” kategdériat nem hirdetiink, de mindharom versenyben megengedett
mentes fagylalttal is indulni.

Nevezési dij:

,L.” kategoriaban a nevezési dij 10.000 Ft + AFA/fagylalt ipartestiileti tagok részére.

,L.” kategoriaban a nevezési dij nem ipartestiileti tagok részére 20.000 Ft + AFA/fagylalt.
LIL” kategoriaban a nevezési dij 5.000 Ft + AFA/fagylalt ipartestiileti tagok részére.

LIL” kategoriaban a nevezési dij nem ipartestiileti tagok részére 10.000 Ft + AFA/fagylalt.
,.C” azaz céges kategoridban a nevezési dij 20.000 Ft + AFA/fagylalt.

A nevezések beérkezési hatarideje:  2021. junius 15.

e A nevezésekkel egy idoben kérjiik a nevezési dijak befizetését banki atutalassal a
Mestercukrasz Kft. részére a kovetkezd bankszamlaszamra: K&H Bank 10402166-
50526785-84821001. A nevezési dijrol a Mestercukrasz Kft. szamlat allit ki.

e A nevezési dij befizetésének hidnyaban a nevezés érvénytelen.

Nevezések bekiildése e-mailen lehetséges: cukraszat@cukraszat.net

A nevezési lap letdlthet6 honlapunkrol: www.cukraszat.net

Minden versenyz0 a beérkezett nevezési lapok alapjan e-mailen visszaigazolast kap.
Bévebb, részletesebb informaciot a nevezés utan kiildiink a versenyzéknek.

Zslirizés:
e A zsiirizés soran a versenyfagylaltokon csak a kiadott rajtszam, illetve a fagylalt megnevezése
szerepel. A készitéje a zsliri szamara a régios eredményhirdetésig nem ismert.
A régiokbol, kategoriankként az elso kettd fagylalt keriil tovabb az orszagos dontébe.
A zstiri donthet Ggy, hogy harom fagylaltot juttat tovabb a dontobe egy adott régiobol.
Az 6sszes régioban és a dontdben is ugyanaz az 5 f0s szakmai zsiiri fog értékelni.
Ertékelési szempontok és pontozas: iz, izek harménidja: 55 pont, allag/texturak: 35 pont,
megjelenés, dekoracio: 10 pont.
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Dijazas:

Dijazas: vandorserleg, mindharom kategoéridban 1 db aranyérem, 1 db eziistérem, 1 db
bronzérem, oklevelek, felajanlasok esetén kiilondijak.

Az 1.7 kategoria régids elddontd tovabbjutoi a ,,Régié kivalé fagylaltja” dijat kapjak az
eredményhirdetésen.

Az ,Ev Fagylaltja” vandorkupit az aranyérmes ,I.”-es kategérias fagylalt nyeri, a
szakmai zsiiri dontése alapjan.

Amennyiben az ,,Ev Fagylaltja” dijat megnyerd versenyzonek a masik fagylaltja is érmezett a
,»11.”-es kategoriaban, a zsiiri dontése alapjan az év legjobb fagylaltkészité cukraszdajanak jaro
»Kézmiives Fagylalt Nivodijat” adunk ki.

Figyelem!

A dijazott fagylaltokat a dijnyertes cukraszddkban/fagylaltozoékban a zstiri, vagy az altaluk
delegalt szakmai testiilet elére nem egyeztetett idopontban ellendrizheti, és a dijnyertes
recepttdl, vagy technologiatol eltérd elkészités esetén a dijat visszavonja, a versenyzot 5 évig
eltiltja a versenyen valod részvételtol!

Az Ev Fagylaltja dijat nyert fagylaltot a versenyzének a versenyt kivetden, elére
egyeztetett idopontban a zsiiri, vagy az altaluk delegalt szakmai testiilet elott el kell
készitenie az ipartestiilet tanmiihelyében! A dijnyertes recepttol, vagy technolégiatol
eltéro elkészités esetén a zsiiri a dijat visszavonja, a versenyzét 5 évig eltiltja a versenyen
valé részvételtol!

Kérdéseikkel keressenek minket honlapunkon megtalalhat6 elérhetségeinken:

https://www.cukraszat.net/magunkrol/kapcsolat

Minden kedves kolléga nevezését szeretettel varjuk!

Az Ev Fagylaltja verseny timogatdi: I:]L_[:F

Az Ipartestiilet elnoksége
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