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2022-ben a HUNCUT SZILVA HERCEG lett Magyarorszag Tortaja

Kariké Orsolya nagykdrosi cukrasz kreacidja, a ,,HUNCUT SZILVA
HERCEG” fantazianevdi torta viselheti idén a Magyarorszag Tortaja
cimet. A Magyarorszag Cukormentes Tortdja versenyt Gyuris
Laszlé cukraszmester nyerte a ,,Nagyi kedvence” fantazianevii
alkotassal.

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet tizenhatodik alkalommal hirdette meg a ,Magyarorszdg Tortdja”
versenyt az augusztus 20-i nemzeti Unneplink, dllamalapité Szent Istvan lnnepe, Magyarorszag
szimbolikus szliletésnapja koszontésére.

Olyan kedvelt magyar izekkel, gyiimolcsokkel késziilt recepteket var minden évben az Ipartestiilet,
melyek az (inneppel, vagy Magyarorszaggal 0Osszefliggésbe hozhatdk, és szigordan csak kivalo
mindségl, természetes és egészséges alapanyagokat tartalmaznak.

Idén a versenykiirasban uUjdonsagként az is szerepelt, hogy a versenymunkak hangsulyosabban,
minimum 40%-ban tartalmazzanak felverteket, vagy egyéb tészta rétegeket annak érdekében, hogy a
magyar cukrdszat tradiciéi jobban érvényesiiljenek a tortdkban. Harom koéros zs(rizési folyamatban
sziiletik meg a gy6ztes minden évben. Az elsé forduldban megadott jellemz6k alapjan anonim mddon
kdstolnak a zs(iritagok, innen altaldban 6t torta jut tovabb az 6sszesitett pontszamok szerint. A masodik
zslirizési korben Ujra kostoljak a dont6s tortdkat és javaslatokat tesznek azok tokéletesitésére. A
dontSben a versenyzéknek a zsdri jelenlétében, él6ben kell elkészitenilik a tortakat, melyeket szakmai
szempontok alapjan pontoznak.

Erdekesség, hogy idén a mak, a meggy, a tokaji borok és a tejfél tébb versenyzénél is favorit volt, tébb
torta alap izeit is ezek képviselték, de el6keriltek olyan, a cukraszatban szokatlan kilonleges
alapanyagok is, mint az édesburgonya, kapor, rozmaring, vagy akar a libamaj.

A gybztest, Karikd Orsolyat (Vanilia & Gelarto Kézm(ves Cukraszat, Nagyk&érés) a HUNCUT SZILVA
HERCEG oOtletének megsziiletésekor a kivald egri vorésbor és kedvelt magyar gylimolcsiink, a szilva
izének harmonikus parositasa ihlette meg.

A torta alapja egy lisztmentes, mogyords dacquoise felvert karamellizalt csokoladés fahéj ropogdssal,
melyet lagyan rétegez egy lide, konnyed és zamatos, pikansan flszerezett szilvas csokoladé mousse,
megbolonditva az egri borvidék kivalé csaldadi pincészete altal megalkotott classic vorésbor
hangulataval, valamint a szintén vérésboros erdei afonya-szilva zselé, igy kényeztetve érzékeinket. A
torta koronaja a frissen szedett szilva izét idéz6 gylimolcsos athuzo.

A masodik helyezett a Lakatos Pal (Levendula és Kert Cukraszda, Szigetszentmiklds) altal készitett ,Kék
kétény kincse”, lett, mig a harmadik helyen az ,,Evszakok”, Szivés Zita (Major Cukraszda, Budapest)
alkotdsa végzett.

A Magyarorszag Cukormentes Tortaja versenyt az Egy Csepp Figyelem Alapitvany minden évben a
Magyar Cukrasz Ipartestiilettel egytt hirdeti meg, parhuzamosan a Magyarorszag Tortdja versennyel.



Az idei gy6ztes a szegedi Virag Cukraszda és Kavéhaz cukraszmestere, Gyuris Laszlé ,,Nagyi kedvence”
elnevezés( tortajdval lett.

Az elegans killemd, hozzdadott cukor nélkili tortdban az tde, kellemesen savanykas mdlnaveld, a
fehércsokoladés pisztacia ropogds, valamint a kdnnyld mascarpone mousse harmonikus izvilagat némi
hibiszkusz virag és csipkebogyd vel6 teszi teljessé. A piskdta mandula- és kdkuszlisztb8l késziilt,
gabonalisztet nem tartalmaz.

A torta energiatartalma - 233,8 kcal szeletenként, mig szénhidrat értéke 11,9 g vagyis a cukorbetegek
szdmara is j6 valasztds lehet, de mindenkinek ajanljuk, aki tGgyel arra, milyen 6sszetev6kbdl all, amit
elfogyaszt.

Immdaron masodik éve tdmogatja a Zsolnay Porceldnmanufaktura Zrt.a Magyarorszag Tortdja
versenyt. A Zsolnay 2022-ben is kilondijként felajanlja a Magyarorszag Tortaja 2022. verseny
gyOztese és a Magyarorszag Cukormentes Tortaja 2022. verseny gyGztese szamara a kézzel rajzolt és

festett, nagy értékd, egyedi torta tarté taljat.

Augusztus 19-t8l lehet megkdstolni a tortdkat, a Magyar [zek Utcajdban a Varkert Bazarban, és
orszagszerte tobb szdz cukraszdaban.

Az drusitd cukraszdak listdjat augusztus 16-t6l megtaldljak a www.cukraszat.net oldalon, a lista
varhatéan augusztus 19-ig naprél napra béviilni fog. A tortdk minGségének védelme érdekében az idei
évben is csak az év végétdl lesznek nyilvdnosak a receptek, addig csak az ipartestilet tagjai készithetik.

Fogadjak és kostoljak szeretettel a nyertes finomsdgokat, melyekkel a cukrasz szakma tiszteleg hazank
nemzeti linnepe el6tt.
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