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MENNYEI AJANDEK, DIOS és MAKOS — Az Ev Bejglije 2022. verseny eredményei

Sajtokozlemény

A Magyar Cukrész Ipartestiilet az idén harmadik alkalommal hirdette
IGLIJE  meg az Ev Bejglije versenyt cukraszdak, vendéglatohelyek és
kézmiives pékségek szamara.

Az Ipartestiilet népszerii szakmai versenyei — az Ev Fagylaltja és a Magyarorszag Tortaja versenyek —
mellett ennek a megmérettetésnek az a célja, hogy felhivja a figyelmet a kivalo alapanyagokbol
készilt tinnepi siteményekre, és népszertsitse a kézmiives bejglit az igazi mindséget keresd
fogyasztok korében.

A versenyre olyan termékekkel nevezhettek cukraszdak, melyek megfelelnek a Magyar
Elelmiszerkonyv 1-3/16-1 szamt eldirasaban foglaltaknak, hiszen a bejgli a Magyar
Elelmiszerkonyvben ,,védett” termék, melyet szintén az Ipartestiilet kezdeményezett.

,Hagyomanyos di6s”, ,,Hagyoméanyos makos” és ,,inyenc” kategériaban lehetett nevezni a versenyre.
Az Inyenc kategoridban barmely olyan izesitésti és toltelékii bejglivel lehetett nevezni, aminek a
jellegét meghatarozé alapanyaga szerepel az Elelmiszerkonyv iranyelvében felsorolt felhasznalhatd
anyagok kozott. llyenek pl. a di6é és mak mellet a gesztenye, a gyiimolcs és gyiimbleskészitmények, a
kakao- és csokoladétermékek, fiiszerek, citromhéj, mazsola, méz, olajos magvak, tej €s tejtermékek.
Ebben a kategoriaban indulhattak a vegyes toltelékii, kiilonleges bejglik is.

Kategorianként harom fos zstiri értékelte a versenymunkakat. A harom kategdriaban idén kozel 50
bejglit kostolt és értékelt a neves szaktekintélyekbdl allo zstiri, akik mellé ,,mikedvelé” zstiritagoK is
csatlakoztak.

A zsliri tagjai voltak:

- Bergmann Gabriella cukraszmester — Bergmann Cukraszda, Balatonfiired

- Babik Edit — fétitkar, Magyar Turisztikai Szovetség Alapitvany

- Pass Szilvia - Aranyalma Cukraszda, Székesfehérvar

- Auguszt Jozsef cukraszmester - Auguszt Cukraszda, Budapest, Fény utca

- Harsanyi Levente radios, televizios musorvezetd, €s egyben cukrasz kolléga
- Karl Zsolt cukraszmester - Karl Cukraszda, Dunaharaszti

- Knezsik Istvan, az Aut6s Nagykoalici6 elnoke

- Szervéanszky L4szl6 cukraszmester — Szent Korona Cukraszda, Soltvadkert

- Szo6ke Zoltan cukraszmester — Sz6ke Cukraszdak, Hodmezbévasarhely

Az inyenc kategoriaban tobb kiilonleges izkombinacioval neveztek a kreativ szakemberek.



Idén is kedvelt volt a marcipan, a pisztacia, a gesztenye, a mogyord és a mandula, de eléfordult a
sargabarack, a malna, a pekandio, a kesudio, a rozmaring, a birsalma, a naspolya, a fiige, a cékla, a
tonkabab, a szilvapalinka és a buizasor is a felhasznalt alapanyagok kozott.

Ime a versenyeredmények:

Hagvomanyos dids kategoriaban:

- Aranyérmes, az Ev Di6s Bejglije dij nyertese: Kara Jozsef Zoltanné - Erika Cukraszda, Kesztolc
- Eziistérmes: Simon Andrea — Desszert Center, Gyomaendréd
- Bronzérmes: Szurgent Péter — Szurgent Kézmiives Fagylaltozo és Cukraszda, Budapest

Hagvomanyos makos kategoriaban:

- Aranyérmes, az Ev Makos Bejglije dij nyertese: Novak Adam és Puskas Robert — REOK
Kézmiives Cukraszda és kavéhaz, Szeged

- Eziistérmes: Képes Gabriella — Képeschoco, Pacin

- Bronzérmes: Kiss Karolyné — Major Cukraszda, Budapest
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Inyenc kategéridban:

- Aranyérmes, az Ev inyenc Bejglije dij nyertese: MENNYEI AJANDEK
Vadocz Jend — Promenad Kavéhaz, Balatongyorok

- Eziistérmes: PISZTACIAS Bejgli - Molnar Annaméria — Fiige Bolt és Kavézo, Budapest

- Bronzérmes: MAKOS BIRSALMAS FEHERCSOKIS Bejgli
Képes Gabriella — Képeschoco, Pacin

A legmagasabb pontszamot eléré bejglinek jaré Auguszt Elemér kiilondij nyertese: Vadocz Jend —
Promenad Kavéhaz, Balatongyorok

Az Ev Inyenc Bejglije, a MENNYEI AJANDEK egy fliszeres, pekandios-karamellizalt almas
bejgli, melyben kiilonb6z6 fiiszerek, a szerecsendid, a gyombér, a szegfiibors és a fahéj adja
meg a toltelék pikantériajat, a hagyomanyos pozsonyi tésztaba pedig narancshé; is kertilt.
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Sajtokapcsolat:
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