BUDAPEST 150 TORTA
PALYAZATI KIIRAS o, &

Budapest Févaros Onkormanyzata képviseletében a Budapest Brand nZrt. valamint a Magyar Cukrész
Ipartestiilet (a tovabbiakban egyiittesen Kiird, vagy Ajanlatkérd) idén egy kiilonleges tortapalyazatot
hirdet Pest, Buda és Obuda egyesitésének 150. évforduldjara.

A palyazat kiirdsahoz szlikséges kortorténeti hattéranyagot a Magyar Kereskedelmi és Vendéglatdipari
MUzeum szakértdi biztositottak.

Célunk az évforduléra egy olyan linnepi tortaval tisztelegni Budapest egyesitése el6tt, amely
alapanyagaiban a multat és a megjelenésében a jelent képviseli, ezzel hidat alkotva a mult és jové kozott.
A palyazat nyitott, az Ipartestiilet rendes tagjain kiviil is nevezhetnek cukraszdak, vendéglatd
tevékenységet folytatd vallalkozasok, illetve vendéglatoipari szakképzé iskolak is. Fontos, hogy nem

csak budapesti kollégak jelentkezését varjuk! Maganszemélyek nevezését nem tudjuk fogadni! Minden
palyazé maximum 2 db termékkel nevezhet!

NEVEZESI HATARIDO: 2023. JUNIUS 30.

Koprodukcidban késziilt, tobb szakember Gtlete és sszefogdsa révén sziiletett tortaval is lehet nevezni!
A csapattagokat a nevezési lapon kérjiik megnevezni!

A beérkezett nevezések sorrendjében 6sszesen maximum 40 db torta nevezését tudjuk fogadni!

Az értékelést és a kivalasztast kétfordulds zslrizéssel szervezziik, melyben a szakmai zs(iri mellett ismert
kozéleti személyek, miivészek is részt vesznek.

Pest, Buda és Obuda varosok 1873. november 17-én létrejott egyesitésének szimbélumaképpen
harom alapanyagcsoportot alakitottunk ki és mindegyik csoportbodl egy alapanyagot kételezéen fel
kell hasznalni a tortaban. (természetesen tébbet is ki lehet valasztani és felhasznalni)

1. CSOPORT ,,PEST”:
XIX. szazadi budapesti cukraszdak kinalataban mar megtalalhat6 egzotikus alapanyagok: csokoladé,
granatalma, ananasz, pisztacia, narancs, flige.

Budapest és kornyékén termd, jellemz6 alapanyagok: sz616, mandula, sargabarack, mogyord,
gesztenye, dio.

3. CSOPORT ,,0BUDA”:
Az 1870-1880-as évek jellegzetes izesitd anyagai, fliszerei: vanilia, rozsa, anizs, ibolya, kavé, citrom.

Felhasznalasra javasolt tovabbi alapanyagok, amik szintén jellemzéek voltak erre a korra:
eper, malna, grillazs, nugatok, likérok, marcipan, ird, 6szibarack, birsalma, ribizli, cseresznye, meggy.
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AVERSENYMUNKAK NEM TARTALMAZHATNAK:
- aromakat, fondokat,
« ét-, tej- és fehér bevonodkat,
« névényi habot, margarint,
. egészségre artalmas mesterséges adalékanyagokat,
« modell burkoléanyagot, mesterséges ételszinezéket.

«22-24 cm atmérdjl kerek, illetve egy tortakarikahoz hasonlé méretd (pl.: 20x20 cm-es, vagy 18x25 cm-
es) szogletes alaklak lehetnek (a szogletes tortaknal maximum 5-6 cm-es magassagot ajanlunk)
« magassaguk dekoracidval egyiitt maximum 8 cm lehet.

A nevezési dij ipartestiileti tagok szdmara 8.000 Ft + AFA / torta (brutt 10.160 Ft).

Nem ipartestiileti tagok szamara a nevezési dij 12.000 Ft + AFA / torta (brutt6 15.240 Ft).
Arecepteket (grammban megadva), az elkészités pontos technoldgiai leirasat, valamint a tételes,
teljes arkalkulaciét (a torta nettd nyersanyag értékével egyiitt) a nevezési laphoz mellékelni kell!
Ervényes nevezésnek az tekinthetd, ha a nevezési lap, a recept, a technolégiai leirds megérkezik

a megadott e-mail cimre, valamint a nevezési dijat a megadott szamlaszamra atutaltak/befizették.

A nevezéseket a cukraszat@cukraszat.net e-mail cimre varjuk.
A nevezési lap honlapunkrél (www.cukraszat.net) let6lthet6.

A nevezési dijrol szamlat allitunk ki, melyet a Mestercukrasz Kft. 10402166-50526785-84821001 szamd
szamlajara kériink befizetni/atutalni. Minden nevezett versenyzének visszaigazolast kiildiink, melyben
tajékoztatni fogjuk a verseny menetérdl.

AZ ELSO ZSURIZES VARHATOAN 2023. SZEPTEMBER KOZEPEN TORTENIK MAJD ES A DONTOT 2023.
OKTOBER KOZEPERE TERVEZZUK.
A zs(rizés helyszinér6l és a zslirizés pontos id6pontjardl a késébbiekben értesitést kapnak a nevezok.

A palyazat nyertes tortajat el6sz6r 2023. november 17-én kostolhatja meg a nagykozonség
és linnepélyes keretek kdzott, Budapest egyesitésének évforduldjan fogjuk egyiitt felvagni
a Budapest 150 Tortat.
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Ertékelési szempontok: iz/izek harmdniéja: 45 pont, megjelenés/kiillem: 15 pont, technolégia/
praktikum/felhasznalt alapanyagok: 15 pont, allag/textirak/vagasi feliilet: 15 pont, Budapesthez
kothet6sége: 10 pont.

Az értékeléskor a nevezett stitemények készit6i a zstiri el6tt nem ismertek, az elsé forduléban anonim
a verseny. Az elsé fordulébdl a legjobb 5 helyezett jut tovabb a dontébe. A zsliri donthet Ggy, hogy tobb
tortat is tovabbjuttat, de igy is maximum 8 tovabbjuté lehet.

Palyazok tudomasul veszik, hogy a palyazati targyat képezé cukrdszati terméket sajat koltségiikon kotelesek elballitani, és a palyazati eljaras
eredménytelenségétél, illetve a palyazaton elért helyezésiiktél fliggetlentl semmilyen jogcimen nem érvényesithetnek kdvetelést

az Ajanlatkéré Magyar Cukrész Ipartestiilettel, és a Budapest Branddel szemben.

A nyertes palyazé tudomasul veszi, hogy a pontos receptet mindennemdi ellenszolgaltatds nélkiil a Magyar Cukrasz Ipartestiilet, és

a Budapest Brand rendelkezésére bocsatja, aki azokat nyilvdnossagra hozhatja. A nyertes palydzé semmilyen kdveteléssel nem allhat el sem
aMagyar Cukrasz Ipartestiilettel sem a Budapest Branddel, sem a palyazat lebonyolitdsaban részt vevé tarsszervezetekkel szemben, sem
atortat arusitd cukraszdakkal szemben. A nyertes palyazé vallalja és tudomasul veszi, hogy a nyertes receptet a Magyar Cukrasz Ipartestiilet
és a Budapest Brand irdsos engedélye nélkiil nem hozhatja nyilvanossagra és a palyazat hivatalos kommunikacidjaval kapcsolatban Magyar

Cukrasz Ipartestiilettel és a Budapest Branddel egyeztetni koteles.

Az elsé harom helyezett egyedi tervezési dijakat és diszokleveleket kap, valamint a felajanldsok fliggvényében értékes kulondijakat is
kaphatnak. A nyertes torta készitéjétdl elvart kotelesség, hogy részt vegyen a kdzponti linnepségen és elkészitse, illetve prezentélja a gy6ztes
tortajat. Jelentés médiaérdeklGdésre (radid, televizid, nyomtatott sajtd) szamithat a nyertes. A médiafelkérések elfogadasa a nyertes pélyazd

és a szakma kodzos érdeke!

Palyazd a palyazat benyujtasaval tudomasul veszi és elfogadja, valamint téritésmentesen engedélyezi Budapest Brand szamara, hogy

a palyazati eljaras alatt a termékekrdl, azok készitési folyamatardl sth. PR, marketing, rekldam célbél idékorlatozas nélkil kép-, és
hangfelvételeket készitsen, illetve barmely harmadik személy vagy szervezet bevonasaval készittessen, és azily modon készitett felvételeket,
illetve azok egyes részleteit ilyen célra - igy kiilonosen televizids és radid spot, egyéb reklamcéll televizids/radids sugdrzas, banner és egyéb
internetes rekldm, promdcios céld megjelenésekre - teriilet-, mdd-, mérték- és idébeli korlatozas nélkil felhasznalja, barmely médon

a kozonséghez tovabbitsa, vagy erre harmadik személyeknek felhasznalast engedélyezzen, valamint a felvételek alapjan elkészitett anyagot
digitalizélja, archivélja és adatbazisaban tarolja.

Palyazé a pélyazat benydjtasaval vallalja, hogy - igény esetén - kiilon dijazés nélkil TV/radidinterjit ad és részt vesz az Ajanlatkérdk altal

esetlegesen szervezett protokollaris fogadasokon és egyéb eseményeken.

MINDEN KEDVES KOLLEGA NEVEZESET SZERETETTEL VARJUK!
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Selmeczi Laszlé Faix Csaba
Magyar Cukrész Ipartestiilet Magyar Cukrasz Ipartestiilet Budapest Brand nZrt.
szakmai elnok tarselnok vezérigazgatd
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