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MAGYARORSZAG TORTAJA - VERSENYKIIRAS 2025.

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet 2025. évre is meghirdeti a ,,Magyarorszag Tortaja” versenyt, mely mar
az AM Agazati Ertéktarba is nemzeti értékként felvételt nyert és idén lett 18 éves!

A palyazat tovabbra is nyitott, az Ipartestiilet rendes tagjain kiviil is
nevezhetnek  cukraszddk, vendéglatd  tevékenységet  folytatd
vallalkozasok. = Maganszemélyek nevezését élelmiszerbiztonsagi
szempontok miatt sajnos nem tudjuk fogadni.

Minden versenyz0 maximum 2 db tortaval nevezhet.

Uj, kreativ otletek mellett, a magyar cukraszat hagyomanyain alapuld, féként magyar alapanyagokra
épiild tortakat varunk. Koprodukciéban késziilt, tobb Kolléga otlete és 6sszefogasa révén sziiletett
tortaval is lehet nevezni! A csapattagokat a nevezési lapon kérjiik megnevezni!

A nyertes torta lesz 2025. év Magyarorszag Tortaja. A nyertes receptet az aktualis évben is csak az
Ipartestiilet tagjai szdmara biztositjuk, a meghatarozott feltételek szerint, akik a tortat majd 2025.
augusztus 20-t6l arusithatjak.

A 2025. évi versenyiinket a ,,Dobostorta 140” témakérben hirdetjiik meg!

A hungarikum dobostorta idén iinnepli megjelenésének 140. évfordulojat.
,a Dobos C. Jézsef a tortajat 1884-ben alkotta meg, de elsé alkalommal 1885-ben
a Budapesti Orszagos Altalanos Kiallitison mutatta be a nagykozonségnek.

HUNGARIKUM Az idei versennyel a vilaghiri mester munkassaga elott tisztelgiink!

A versenyzoknek a nevezett tortajukban a dobostorta jellegét adé alapanyagait fel kell
hasznilniuk, de szabadon valasztott mennyiségben és rétegrendben: tojas, cukor/karamellizalt
cukor, vaj, étcsokoladé, Bourbon vanilids cukor és/vagy vanilia rad.

Nem 1j dobostortit virunk, hanem arra vagyunk kivancsiak, hogy milyen uj otleteket tudnak
megvaldsitani a versenyzok a dobostorta jellegét ado alapanyagok és az alabbi alapanyagkosarak
felhasznalasaval.

Az alabbi alapanyvagkosarakbdl legalabb ketto csoportboél egy-egy alapanvagot is fel kell
hasznalni a nevezett tortaknal: (a dobostorta alapanyagai mellett)

- a Karpat-medencében 6shonos filiszerek
(pl. kakukkfii, levendula, menta, zsalya, izsop, lestyan, csombor)

- hungarikum palinkak vagy a Karpat-medence 6shonos sz6l6fajtaibol késziilt borok
(pl. barackpalinka, szilvapalinka, almapalinka, meggypalinka, pl: kéknyeld, furmint,
harslevelii, kadarka)

- 6shonos magyar gyiimolcsok
(pl. berkenye, kajszibarack, meggy, birs, 6szibarack, alma, korte, cseresznye, szilva)



A versenymunkak nem tartalmazhatnak:

- aromakat, fondokat,

- ét-, tej- és fehér bevonokat,

- novényi habot, margarint,

- egészségre artalmas mesterséges adalékanyagokat,
- modell burkoléanyagot.

A nevezési dij ipartestiileti tagok szamara: 20.000 Ft + AFA / torta (bruttd 25.400 Ft)
Nem ipartestiileti tagok szamara a nevezési dij: 60.000 Ft + AFA / torta (bruttd 76.200 Ft)

Nevezései hatarido: 2025. marcius 25.

A nevezéseket a cukraszat@cukraszat.net e-mail cimre varjuk.

A nevezési lap honlapunkrol (www.cukraszat.net) letdlthetd.

A nevezési dijrol szamlat allitunk ki, melyet a Mestercukrasz Kft. 10402166-50526785-84821001
szamu szamldjara kériink befizetni/atutalni.

A recepteket (grammban megadva, Word vagy Excel fajlban - szerkesztheté formaban kérjiik),
az elkészités pontos technoldgiai leirasat, valamint a tételes, teljes arkalkulaciot (a torta netté
nyersanyag értékével egyiitt) a nevezési laphoz mellékelni kell!

Ervényes nevezésnek az tekinthetd, ha a nevezési lap, a recept, a technolégiai leirds és az
arkalkulacié is megérkezik a megadott e-mail cimre, valamint a nevezési dijat a megadott
szamlaszamra atutaltak/befizették.

Minden nevezett versenyzének visszaigazolast kiildiink, melyben tajékoztatni fogjuk a verseny
menetérol.

A nevezett tortak:

- 22-24 cm atméroji kerek, illetve egy tortakarikahoz hasonlé méretii (pl.: 20x20 cm-es,
vagy 18x25 cm-es) szdgletes alakuak lehetnek (a szogletes tortakndl maximum 5-6 cm-es
magassdagot ajanlunk)

- hangsulyosabban, minimum 40%-ban tartalmazzanak felverteket, vagy egyéb tészta
rétegeket és lehetbleg harom rétegben, hogy jobban képviselje a torta a magyar cukraszati
hagyomanyokat,

- magassaguk dekordcioval egyiitt maximum 8 cm lehet,

srers

lennie.

Ertékelési szempontok: iz, izek harmoniaja: 50 pont, allag/texturak/vagasi feliilet: 20 pont,
megjelenés, kiillem: 15 pont, praktikum/ar/kreativitas: 15 pont.

Az értékeléskor a nevezett tortak készitéi a zsiiri el6tt nem ismertek, az elsdé forduloban anonim a
verseny. Az elsO zslirizési korbol 5 torta jut tovabb a dontdbe. A dontd zslirizésnél az utolsé forduloba
jutott tortakat a zsiirizés helyszinén, az Ipartestiilet tanmihelyében kell majd elkésziteniiik a
versenyzOoknek, ahol a zsliri a mithelymunkat is értékeli.


mailto:cukraszat@cukraszat.net
http://www.cukraszat.net/

A nyertes palyazo tudomasul veszi, hogy a pontos receptet mindennemii ellenszolgaltatas nélkiil a
Magyar Cukrasz Ipartestiilet rendelkezésére bocsatja, aki azt nyilvanossagra hozhatja. A nyertes
palyazé semmilyen koveteléssel nem allhat el6 sem a Magyar Cukrasz Ipartestiilettel, sem az
augusztus 20-tdl a tortat arusité cukraszdakkal szemben.

A nyertes palyazo vallalja és tudomasul veszi, hogy a nyertes receptet a Magyar Cukrasz
Ipartestiilet irasos engedélye nélkiil nem hozhatja nyilvanossagra és a nyertes torta hivatalos
kommunikaciojaval kapcsolatban az Ipartestiilet vezetdségével egyeztetni koteles.

A nyertes palydz6 a Magyar Cukrasz Ipartestiilettél dijat és oklevelet kap, valamint az eddigi
tapasztalatok alapjan nagy médiaérdeklodésre (radio, televizid, online €s nyomtatott sajtd) szamithat.
A médiafelkérések elfogadasa a nyertes versenyzd és a szakma kiilonos érdeke, igy a nyertestdl elvart
kotelezettség!

Az augusztus 20-i kézponti iinnepségekhez kapcsolodo programok alkalmdval a nyertes kitelezettsége
személyesen képviselni az Ipartestiiletet a rendezvényeken, illetve a sajtomegkeresésék sordn, tovibba
a nyertes torta készitésével, illetve drusitisdval megjelenni a Magyar Izek Utcdja rendezvényen.

A masodik és a harmadik helyezettnek szintén oklevelet és dijat ad az Ipartestiilet, valamint értékes
szakmai tanfolyamon valo részvételi lehetGséget is nyernek.

A Hagvomanyorzoé Kiilondijra is érdemes palyazni!

A zsiri dontése alapjan az a palydazo kaphatja meg a Hagyomdnyorzo Kiilondijat, aki a magyar
cukrdszat hagyomanyait legiobban megjeleniti a nevezett termékében, a felhaszndlt alapanyagokban
és a technolégidaban. Orémmel varjuk a vajkrémmel készitett tortik nevezését is! A nyertes az
Ipartestiilettél dijat és oklevelet kap.

Minden kedves Kolléga nevezését szeretettel varjuk!

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet elndksége
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