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Magyarorszag Tortaja 2025. — A DONTOS TORTAK

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet tizenkilencedik alkalommal hirdette meg a ,,Magyarorszag
Tortaja” versenyt augusztus 20-i nemzeti iinnepiink, allamalapitdé Szent Istvan {innepe,
Magyarorszag szimbolikus sziiletésnapja koszontésére. A versenyt Oridsi népszeriiségnek
orvend, évrdl évre egyre tobben és egyre nagyobb kivancsisaggal varjak az tinnepi tortat.

A versenyre a magyar cukrdszat hagyomanyain alapul6, féként magyar alapanyagokra épiild
tortakat var az Ipartestiilet.

A 2025. évi versenyt a ,,Dobostorta 140 témakdrben hirdette meg az Ipartestiilet.

A hungarikum dobostorta idén iinnepli megjelenésének 140.

évfordulojat. Dobos C. Jozsef a tortdjat 1884-ben alkotta meg, de elsd

ra alkalommal 1885-ben a Budapesti Orszagos Altalanos Kiallitison mutatta
HUNGARIKUM  be a nagykozonségnek.

A versenyzoknek a nevezett tortajukban a dobostorta jellegét ado alapanyagait fel
kellett hasznalniuk, de szabadon valasztott mennyiségben ¢és rétegrendben: tojas,
cukor/karamellizalt cukor, vaj, étcsokolddé, Bourbon vanilids cukor és/vagy vanilia rad.

Az alabbi alapanyagkosarakbdl legalabb kett6é csoportbdl egy-egy alapanyagot is fel
kellett hasznilni a nevezett tortaknal: (a dobostorta alapanyagai mellett)
- a Karpat-medencében 6shonos fiiszerek
(pl. kakukkfii, levendula, menta, zsalya, izsop, lestyan, csombor)
- hungarikum palinkak vagy a Karpat-medence 6shonos szélofajtaibol késziilt
borok
(pl. barackpalinka, szilvapalinka, almapalinka, meggypalinka, pl: kéknyeldi, furmint,
harslevell, kadarka)
- 6shonos magyar gyiimolesok (pl. berkenye, kajszibarack, meggy, birs, Oszibarack,
alma, korte, cseresznye, szilva)

Rendkiviil izgalmas kreaciokkal neveztek a versenyzok idén is az orszag minden teriiletérdl, a
versenyre 34 torta nevezése érkezett.

Az 6shonos magyar gylimolcsok szinte teljes valasztékat hasznaltadk a versenyzok a birstdl a
somon at a homoktovisig, de elmondhato, hogy a slager a meggy és a kajszibarack volt. A
fiiszerekkel is batran bantak a nevezd cukraszok, legkedveltebbnek a zsalya és a kakukkfii



bizonyult a tortakban. Aszu, furmint, kéknyelii, harslevell is eléfordult, de a kadarka ihlette
meg leginkabb a versenyzoket a magyar borok koziil és természetesen a gyiimolcspalinkak is
tobb tortdban megjelentek izesitésként.

Az idei dontos tortak a kovetkezok:

e ARANYKORTE - Kocsis Réka - Krém Cukraszda, Székesfehérvar
e ARANYLIGET - Papp Daniel — Papp Cukraszda, Mako

e DCJ STILUSGYAKORLAT - Balogh Laszl6 és Kis Roland — Kézmiives
Cukraszda, Gyula

e FURTOS MENYECSKE — Rosta Sandor és Rabai Anita — Mozart Cukraszda, Héviz

e NAPSUGAR - Novik Adam és Haller-Dovalovszki Barbara — REOK Kézmiives
Cukraszda és Kavéhaz, Szeged

e VADSZURETI CSABITAS — Fiiredi Krisztian — Hisztéria Cukraszda, Tapioszecs

A zsliri harom fordulds értékelés utan hirdeti ki a gydztest. Az elsdé korben az anonim nevezett
tortakbol valasztotta ki a zstiri a hat tortat, ezeket a masodik korben ujra kostoljak, és
javaslatokat tesznek azok tokéletesitésére.

Az idei zstiri tagjai:

- Balogh Nora (Sakura Cukraszda, Nagymaros)

- Uhrin Anna (Budapest Marriott Hotel, Budapest)

- Bergmann Nandor (A kis Bergmann Cukréaszda, Balatonfiired)
- Kiss Zoltan (Kiss Cukraszda, Lajosmizse)

- Kovacs Alfréd (Edes Vonal Cukraszda, Véc)

- Knezsik Istvan (Autds Nagykoalicid, Budapest)

- Vincze Lajos (Pepe Cukraszda, Zirc)

A dontOben a tortdkat a zsiiri jelenlétében, az ipartestiilet tanmiihelyében kell majd elkésziteni
a versenyzoknek, ahol a zsfiri ismét meghatarozott jellemzdk szerinti pontozassal valasztja
meg a gyoztest.

A Magyarorszag Cukormentes Tortaja verseny elsd zsiirizése mar mult csiitortokon lezajlott,
amit az Egy Csepp Figyelem Alapitvany a Magyar Cukrasz Ipartestiilet szakmai
tamogatasaval rendez meg évrdl évre. A dontébe, melyet juniusban rendeznek meg a
Magyarorszag Tortdja dontdjével parhuzamosan, a kovetkezo tortak keriiltek be:

e Almodoz6 - Kovacs Alfréd, Edes Vonal Cukraszda — Véc

e Biborkdd - Lawal-Papp Zsofia, Papp Cukraszda — Mako

e (Cseppharmat - Lakatos Pal és Bicsérdi Viktéria, Levendula és Kert Cukraszda —
Szigetszentmiklos



e Meggy Mandula Szimfénia - Benczur Sandor, Kovécs Janos, Marcipan Cukraszda —
Hodmezdvasarhely
e Nyari ébredés - Vadocz Jend és Pethé Gabor, Promendd Kavéhaz, Balatongydrok

Mindkét verseny gyoztesét augusztus elején ismerheti meg a nagykozonség, €s az augusztus
20-1 iinnepségeken kostolhatja meg eldszor. Ezt kdvetden az orszag tobb szdz cukriszdaja
arusitja majd a nyertes tortakat.

Kérdéseikkel keressék bizalommal:

Erdélyi Balazs: +36 30 549 4000 e-mail: erdelyi@cukraszat.net
Selmeczi Laszlo: +36 70 977 0050 e-mail: selmeczi(@cukraszat.net
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