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BALATON SUTLJE 2025 - VERSENYKIIRAS

A VisitBalaton365 Nkft. és a Magyar Turisztikai Szovetség Alapitvany meghirdeti a Balaton siitije
versenyt, mely a desztinacidt erésité modern desszertverseny. A verseny szakmai partnere és védnoke
a Magyar Cukrasz Ipartestiilet, egyiittmiikod6 partnerei a Sidfoki Szakképzési Centrum és a Balatoni
Kulinaris Miihely.

A verseny nyitott, minden olyan cukraszda vagy vendéglatd tevékenységet folytatd vallalkozas
(étterem, szalloda, kézmiives pékség) szamara, mely a Balaton desztinacido 177 telepiilése
valamelyikében miikodik. Maganszemélyek nevezését — egyéni vallalkozok kivételével -
¢lelmiszerbiztonsagi szempontok miatt sajnos nem tudjuk fogadni.

Olyan 0j, modern desszerteket varunk, melyek még nem kaphatoak a vendéglatd egységekben és foként
a balatoni régiora jellemzé alapanyagokra épiilnek. Ordmmel fogadjuk, ha a helyi termelék mindségi
alapanyagait hasznaljak fel a desszertekben.

A fokategdéria nyertes palyamiive lesz a 2025. év hivatalos Balaton siitije. A nyertes receptet a
készitésre jelentkez6 cukraszdak szamara - a meghatarozott feltételek szerint - ingyenesen biztositjuk,
akik a nyertes desszertet majd 2025. oktober 13-tol arusithatjak.

A Balaton siitije 2025 versenykiirasban az alabbi harom kategoriaban lehet nevezni:

Balaton siitije 2025 (fokategoria)

Balaton minden mentes siitije 2025

Az ételintoleranciaval él6k szamara a ,,Balaton minden mentes siitije” kategériat is meghirdetjik,
ahova olyan desszertek nevezését varjuk, melyek nem tartalmaznak hozzaadott: cukrot, glutént, laktozt
és tejfehérjét. Cukor helyett a kovetkez6 édesitoszerek hasznalhatok: xilit (nyirfacukor), eritrit, stevia,
maltit (maltitol). A nevezett termékeknél eldnyt jelent, ha a szénhidrat tartalom 15 g/szelet alatti és
maximum 240 kcal-t tartalmaz. Egyéb technikai feltételek megegyeznek a fokategoridban foglaltakkal.

Balaton junior siitije 2025

A Balaton desztinacioban miikod6é szakiskolak, szakképzési centrumok, technikumok képzésén
résztvevo cukrasz tanulok szamara is meghirdetjiik a Balaton siitije versenyt és kiilon értékeli a zstiri az
ebbe a kategériaba benevezett palyamiiveket. Egyéniben és csapatban is lehet indulni. A csapat
maximalis 1étszama 3 f6 lehet. A nyertes elnyeri a,,4 Balaton junior siitije” kiilondijat. Egyéb technikai
feltételek megegyeznek a fokategoriaban foglaltakkal.

Technikai feltételek:

A versenymunkak elkészitése soran az aliabbi helyi alapanyagokat javasoljuk felhasznalni:
- Balatoni Borrégi6 borai (pl.: olaszrizling, kéknyelil, sziirkebarat)

- Balaton kory¢ékére jellemz6 idénygytimdlcsok (pl.: fiige, malna, 6szibarack)
- Balaton kornyékére jellemz6 csonthéjas gyiimolesok (pl.: mandula, did, térokmogyoro)



A versenymunkak nem tartalmazhatnak:
- aromakat, fondokat,
- ét-, tej- és fehér bevondkat,
- ndvényi habot, margarint,
- egészségre artalmas mesterséges adalékanyagokat,
- modell burkoloéanyagot.

A versenymunkak elkészitésének kritériumai:
- valtozatos textirakkal késziiljenek,
- tomegiik ne legyen tobb 100 g-nal,
- lehet vagott, vagy formaban készitett,
- bevonatuk lehet glazing, barsonyfljas, csokoladé vagy akar gyiimolcszselé, de az esztétikum
mellett 6vja is meg a terméket,
- atmérdjiik a megvasarolhatdo normal desszertformak szerinti legyen,
- magassaguk dekordciéval egyiitt maximum 8 cm lehet,
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alkalmasnak kell lennie.

Nevezési feltételek, informaciok:

A nevezés ingyenes!
Nevezési hatarido: 2025. szeptember 22. éjfélig

Minden versenyz6 maximum 3 desszerttel nevezhet.

Koprodukcioban késziilt, tobb versenyzd oOtlete és Osszefogasa révén sziiletett desszerttel is lehet
nevezni! A csapattagokat a nevezési lapon kérjiik megnevezni!

Amennyiben tobb kategoridban is érkezik nevezés, ezeket kérjiik kiilon-kiilon nevezési lapon bekiildeni,
¢s mellékletben csatolni a recepteket!

A nevezéseket a marketing@visitbalaton365.hu e-mail cimre varjuk.

A nevezési lap a honlapunkrol (https://visitbalaton365.hu és www.cukraszat.net) letoltheto.

A nevezett desszert fantazianevével ellatott recepteket (grammban megadva), az elkészités pontos
technologiai leirasat, valamint a tételes, teljes arkalkulaciot (a desszert netté nyersanyag értékével
egyiitt) a nevezési laphoz mellékelni kell! A dokumentumokat Word vagy Excel fajlban -
szerkeszthetd formaban kérjiik benyujtani.

Ervényes nevezésnek az tekinthet6, ha a nevezési lap, a recept, a technolégiai leiras és az
arkalkulacié is hataridében megérkezik a megadott e-mail cimre. A hataridé utin nevezést nem
fogadunk el.

Minden nevezett versenyzének szeptember 25-ig visszaigazolast kiildiink, melyben tajékoztatni
fogjuk a verseny tovabbi menetérol.

Ertékelés, zsiirizés:

Az értékeléskor a nevezett desszertek készitéi a szakmai zstiri el6tt nem ismertek, a verseny anonim. A
verseny egykoros, melyre kész desszerteket varunk. Minden nevezdének, palyazatonként 12 db modern
desszerttel kell megérkezni a zslirizésre, melynek helyszinérél és pontos idOpontjarodl a visszaigazolo



leveliinkben fogjuk tajékoztatni. A desszerteken és az alatéten sem lehet semmilyen cégmegjelenités,
mely a beazonositast segitené és ezzel az anonimitast sértené.

A 7 tagu zsiiri elndke Erdélyi Balazs a Magyar Cukrasz Ipartestiilet szakmai elnoke. A zsiiri tagjai: dr.
Princzinger Péter a VisitBalaton365 Nkft. ligyvezetdje; Petrezselyem Adrienn a Magyar Nemzeti
Gasztronoémiai Szovetség cukrasz alelndke, Farkas Bernadett a Segreto Cukraszat focukrasza; Kalas
Gyorgyi gasztro ir6, Barabas Barna a Zelna Boraszat Rizling Generacio — Balaton Bor elndke;
Harrer-Abosi Beatrix a Harrer Csokoladémtihely és Cukraszda, Sopron tulajdonosa.

Ertékelési szempontok: iz/izek harméniaja: 50 pont, allag/textirak: 20 pont, megjelenés/kiillem: 15
pont, praktikum/kreativitas: 15 pont.

A nevezett versenyzok nevezésiikkel elfogadjak a szakmai zsiliri dontését.
A zsiirizés idopontja: 2025. szeptember 29. hétfé6 Helyszin: Siéfok Thanhoffer Villa

A nyertes palyazé tudomasul veszi, hogy a nevezési lapon atadott minden informéiciot (pontos
receptet, kalkulaciét, technolégiai leirast) mindennemii ellenszolgaltatas nélkiil felhasznalasi
szerzddés keretében a VisitBalaton365 Nkft. és a Magyar Cukrasz Ipartestiilet rendelkezésére
bocsatja, akik azt tovabbadhatjik, illetve nyilvianossagra is hozhatjik. A nyertes palyazé
semmilyen koveteléssel nem allhat el6 sem a VisitBalaton365 Nkft-vel, sem a Magyar Cukrasz
Ipartestiilettel, sem az oktober 13-t6l a desszertet arusité cukraszdakkal szemben.

A nyertes palyazé vallalja és tudomasul veszi, hogy a nyertes receptet a VisitBalaton365 Nkft. és
a Magyar Cukrasz Ipartestiilet irasos engedélye nélkiil nem hozhatja nyilvinossagra és a nyertes
desszert hivatalos kommunikaciéjaval kapcsolatban a VisitBalaton365 Nkft. vezetéségével
egyeztetni koteles.

A kategoriak nyertes palyazoi a Szervezokt6l online kommunikacios csomagot és oklevelet kapnak.
Szervezok minden érvényes nevezéssel rendelkezd versenyzonek iinnepélyes keretek kozott, 2025.
oktober 12-én Badacsonyban a FiigeFeszt rendezvényen oklevelet adnak at.

Az eddigi tapasztalatok alapjan a verseny nagy médiaérdeklddésre (radio, televizio, online és nyomtatott
sajtd) szamithat. fgy a médiafelkérések elfogadasa a nyertestdl elvart kotelezettség! Ezért a nyertes a
nevezéssel vallalja a cim elnyerését kovetd médiaszereplést!

Egyéb részletes feltételek, adatvédelmi és szerz6i jogi szabalyok a nevezési lap mellékletében talalhatok.

Minden kedves balatoni cukrasz nevezését szeretettel varjuk!

dr. Princzinger Péter Erdélyi Balazs
ligyvezeto, elnok szakmai elnok
VisitBalaton365 Nkft. Magyar Cukrasz Ipartestiilet

Magyar Turisztikai Szovetség Alapitvany



