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Karacsonyi fatorzs 2025 - Versenykiiras

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet meghirdeti az Uj Karacsonyi fatorzs tematikaju

versenyét a Debic marka tamogatdsaval.

Remekm szulletik.

Ez lesz az els6 Bliche de Noél verseny Magyarorszagon! Egy kifejezetten kreativ és
szezonalis megmérettetés, melyben a hagyomany és az innovaciéo 6tvozodik. Remek
alkalom a cukraszddk szamara, hogy szakmai presztizsiiket noveljék és a fogyasztok is
jobban megismerhetik ezt a kivald min6ségl és hazankban is egyre népszerlbb linnepi
stiteményt.

A versenyre kizardlag cukraszdak/kavéhazak/éttermek/szallodak/kézmlives pékségek
nevezhetnek. Maganszemélyek nevezését - egyéni vallalkozék kivételével -
élelmiszerbiztonsagi szempontok miatt sajnos nem tudjuk fogadni. A nyertesek

Unnepélyes dijatadasat sajtotajékoztatd keretében tartjuk.
Minden versenyzé maximum 2 db fatorzzsel nevezhet.

Nevezési dij:
A nevezési dij ipartestiileti tagoknak: 5.000.- Ft+AFA/termék. (brutté 6.350.-
Ft/termék)

A nevezési dij nem ipartestiileti tagoknak: 10.000.- Ft+AFA/termék. (brutté 12.700.-
Ft/termék)

A nevezések beérkezési hatarideje: 2025. november 10. 24:00 o6ra

A nevezéseket a cukraszat@cukraszat.net email cimre varjuk!

A nevezési dijrél szamlat allitunk ki, melyet a Mestercukrdsz Kft. K&H Bank 10402166-
50526785-84821001 szamu szamlajara  kérink  befizetni/atutalnia szamla

kézhezvétele utan. A nevezési dij befizetésének hidanyaban a nevezés érvénytelen.

Minden nevezett versenyzOnek visszaigazolast kildink, melyben tajékoztatni fogjuk a

verseny tovabbi menetérdl.

Remekm szuletik.
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A nevezéskor a nevezési laphoz mellékelni szliikséges a verseny termék pontos
receptjét (grammban megadva, Word vagy Excel fajlban - szerkeszthet6
formaban kérjik) és a technoldgiai leirdasat. Minden nevezett termékhez a pontos
receptet kell leadni! A recepteket a zs(iri az értékelés el6tt ellen6rzi, a kiirdsnak
nem megfelel§ termékeket nem értékeli!

Recept nélkll a nevezés érvénytelen, a recepteket a zs(irizés helyszinén megadni
mar nem lehet!

A dijazott termékek készitéi tudomasul veszik, hogy a termék receptjét
mindennem{ ellenszolgaltatas nélkil a Magyar Cukrasz Ipartestilet
rendelkezésére bocsatja. A Magyar Cukrasz Ipartestllet tovabbadhatja, illetve
nyilvanossagra is hozhatja azt.

A dijazott termékek receptjeit az Ipartestlilet a Mester Cukrasz magazinban
megjelentetheti.

A verseny résztvev6i a nevezési lap aldirdsaval szavatoljak, hogy a nevezési
laphoz csatolt receptek szerzG6i jogaval rendelkeznek.

A verseny résztvevli a SzervezOk kérésére és javara, kilon irasbeli megallapodas
nélkidl is, a nevezéslikkel lemondanak a nevezett termékhez kotheté valamennyi
szerz0i jogukral.

Amennyiben ugyanazt a receptet tobb versenyz6 is benyujtja, a Szervez6k az
els6ként beérkezett palyazatot tekintik eredetinek, azaz az elsOként beérkezett
palyazat vesz részt a versenyben. A SzervezOk Ugy is donthetnek, hogy

valamennyi azonos palyazatot kizarjak a versenybdl.

Formai és egyéb kovetelmények:

A fatorzs legyen tekercs, henger vagy téglatest formaju

A formaterv, dekoracié legyen karacsonyi tematikahoz illeszked6
Hosszusag: 20-30 cm

Szélesség/atmér6: max. 10-12 cm

Magassag - dekoracidval egyltt: max. 15 cm

Témeg: max. 1250 gramm

Debic termékek hasznalata kételezd: tejszin, és/vagy vaj és/vagy krémsajt

Remekm szuletik.
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A versenymunkak nem tartalmazhatnak:

¢ aromakat, fondokat,

e ét-, tej- és fehér bevondkat,

e novényi habot, margarint,

e egészségre artalmas mesterséges adalékanyagokat,

¢ modell burkoldéanyagot
Ertékelési szempontok:

e iz, izek harmédniaja: 50 pont
o allag/texturak: 20 pont

e megjelenés, killem: 30 pont
Zslirizés:
Helyszin: Zila K&véhaz (1183 Budapest, Ull8i Ut 452.)
Id6pont: 2025. november 18., kedd
e A zslrizéshez minden nevezett fatérzsbél 2 db-ot kell elhozni, egyet egészben,
egyet szeletelve, olyan jelzés nélkili csomagolasban, mely nem alkalmas a készit6
azonositasara.
e A verseny egy kords és anonim. A zslrizés soran a termékeken csak a kiadott
rajtszam, illetve a termék megnevezése szerepel. A készitdje a zslri szdmara az
eredményhirdetésig nem ismert.

Dijazas:

I. helyezett: elismerd oklevél és netté 150.000.- Ft értékben Debic termékek
II. helyezett: elismerd oklevél és netté 100.000.- Ft értékben Debic termékek

III. helyezett: elismerd oklevél és netté 75.000.- Ft értékben Debic termékek

Az els6 harom helyezett részvételi lehetGséget nyer a kdvetkez6 Debic Masterclassra!

Remekm szuletik.
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A nyertes palyazé semmilyen koveteléssel nem allhat el6 sem a Debic markaval, sem a
Magyar Cukrasz Ipartestilettel szemben, sem a 2025. december 1-t6l a nyertes

Karacsonyi fatorzset arusité cukraszdakkal szemben.

A nyertes palyazo vallalja és tudomasul veszi, hogy a nyertes receptet a Magyar Cukrasz
Ipartestiilet irdasos engedélye nélkil nem hozhatja nyilvanossagra és a hivatalos

kommunikacioval kapcsolatban a Magyar Cukrasz Ipartestllettel egyeztetni koteles.

Az eddigi tapasztalatok alapjan egy cukrasz verseny nagy médiaérdekl6déssel jar (radio,
televizid, online és nyomtatott sajtd), igy a médiafelkérések elfogadasa a nyertestdl
elvart kotelezettség! A nyertes a nevezéssel vallalja a cim elnyerését kévetd

médiaszereplést is!
Minden kedves Kolléga nevezését szeretettel varjuk!

Magyar Cukrasz Ipartestiilet & Debic marka

Remekmd szuletik.



