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SUTOTOKVARAZS, DIOS és MAKOS — Az Ev Bejglije 2025. verseny eredményei

Sajtokozlemény

\/ - A Magyar Cukrész Ipartestiilet az idén hatodik alkalommal hirdette
‘ Ev BEJGLIJE meg az Ev Bejglije versenyt cukraszdik, vendéglatohelyek és
\ kézmiives pékségek szamara.

Az Ipartestiilet mar jol ismert, népszerii versenyei, mint az Ev Fagylaltja és a Magyarorszag Tortdja
versenyek sikerét kovetve az Ev Bejglije megmérettetés arra fokuszal, hogy kiemelje a mindségi
alapanyagokbol késziilé tinnepi siiteményeket, és kozelebb hozza a fogyasztokhoz a kézmiives bejgli

valddi értékeit. /.\

AZ EV BEJGLIJE VERSENY KIEMELT TAMOGATOJA: NISSAN

A versenyre olyan termékekkel nevezhettek cukraszddk, melyek megfelelnek a Magyar
Elelmiszerkonyv 1-3/16-1 szamu el6irasaban foglaltaknak, hiszen a bejgli a Magyar
Elelmiszerkdnyvben ,,védett” termék, melyet szintén az Ipartestiilet kezdeményezett.

. Hagyomanyos di6s”, ,,Hagyomanyos makos” és ,,inyenc” kategoriaban lehetett nevezni a versenyre.
Az Inyenc kategoriaban kiilonleges vagy vegyes toltelékii bejglikkel lehetett nevezni, de fontos
szempont volt itt is, hogy a jelleget meghatirozé alapanyagok szerepeljenek az Elelmiszerkonyv
iranyelvében felsorolt felhasznédlhaté anyagok kozott. Ilyenek pl. a gesztenye, a did, a mak, a
gyimolcs és gylimolcskészitmények, a kakad- és csokoladétermékek, fliszerek, citromhéj, mazsola,
méz, kiilonféle olajos magvak, tej és tejtermékek.

Kategorianként harom f0s zslri értékelte a versenymunkakat. A harom kategoridban idén
rekordszamu, Gsszesen 59 bejglit kostolt és értékelt a neves szaktekintélyekbdl allo zsiiri, akik mellé
»~milkedveld” zsuritagok is csatlakoztak.

A zslri tagjai voltak:

- Babik Edit — fotitkar, Magyar Turisztikai Szovetség Alapitvany

- Pass Szilvia cukraszmester — Aranyalma Cukraszda, Székesfehérvar

- Sulyanné Benkd Katalin cukraszmester — Sulyan Cukraszdak, G6dollo, Veresegyhaz
- Andrész Zoltan cukraszmester — Andrész Cukraszda, Biatorbagy

- QGeleta Balazs cukraszmester — Geleta Cukraszda, Balatonlelle

- Harsanyi Levente radids, televizids miisorvezetd

- Karl Zsolt cukraszmester — Karl Cukraszda, Dunaharaszti

- Knezsik Istvan — elnok, Autés Nagykoalicio

- Pintér Zsolt cukraszmester — Kok6 Cukraszda, Veszprém



Az Inyenc kategériaban tobb kiilonleges izkombinacidval neveztek a kreativ szakemberek.

Az olajos magvak koziil a pekandio még mindig slager, emellett a kiilonb6zo fliiszerekkel izesitett
mogyoroés toltelékek voltak a legkedveltebbek a versenyzok kozott. A gylimdlesok kozill az alma,
korte, malna, eper, meggy, sargabarack, flige, narancs és a mandarin képviseltették magukat. Idén
ujdonsag volt az izesitok kozott a rézsaviz, az Earl Grey tea, a fenyoriigy szorp, a whisky és a gin.

Ime a versenyeredmények:

Hagyomanyos dios kategoriaban:

- Aranyérmes, az Ev Diés Bejglije dij nyertese: JOKAI ZSUZSANNA — PRIM CUKRASZDA &
CAFE, SZEKSZARD

- Eziistérmes: BALOGH LASZLO — KEZMUVES CUKRASZDA, GYULA
- Bronzérmes: KISS KAROLYNE — MAJOR CUKRASZDA, BUDAPEST

Hagyomanyos makos kategoriaban:

- Aranyérmes, az Ev Makos Bejglije dij nyertese: MARKUS BEATA — BEJO CUKRASZDA,
BEKESCSABA

- Eziistérmes: NOVAK ADAM — REOK KEZMUVES CUKRASZDA ES KAVEHAZ, SZEGED
- Bronzérmes: VEGH JOZSEF — KREM CUKRASZDA, SZEKESFEHERVAR

’

Inyenc kategéridaban:

- Aranyérmes, az Ev Inyenc Bejglije dij nyertese: SUTOTOKVARAZS - KIMBERGER LILI
AGNES - MAK KEZMUVES CUKRASZDA, PILISCSABA

- Eziistérmes: CSODALAMPAS BEJGLI — SZIKSZAI KRISZTIAN — ILDIKO CUKRASZDA,
SZARVAS

- Bronzérmes: MOKKA DIO — KISS KAROLYNE — MAJOR CUKRASZDA, BUDAPEST

A tobb kategoriaban is dobogos helyezest ¢s ezzel a legmagasabb Gsszpontszamot elérd versenyzonek
jar6 Ev Bejglije Kézmiives Nivodij nyertese: KISS KAROLYNE — MAJOR CUKRASZDA,
BUDAPEST

Az Ev Inyenc Bejglije, a SUTOTOKVARAZS darélt piritott tokmaggal, gyombérrel, narancshéjjal
¢s fahéjjal izesitett siitétok toltelékkel késziilt bejgli kiilonlegesség.
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