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MAGYARORSZAG TORTAJA 2026 - ELSO ELODONTO, TOVABBJUTO 6 TORTA

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet huszadik alkalommal hirdette meg a ,,Magyarorszag Tortaja”
versenyt augusztus 20-1 nemzeti tinneplink, allamalapitd Szent Istvan {innepe, Magyarorszag
szimbolikus sziiletésnapja koszontésére. A népszerli verseny 2025-ben, mint kiemelkedd
nemzeti érték felvételt nyert a Magyar Ertéktarba.

Az idei versenyre minden eddiginél nagyobb szamu — dsszesen 60 db — tortat neveztek a
cukraszok, igy az Ipartestiilet két elodontot szervezett az objektiv zsiirizés érdekében. Jelen
sajtokozleményben az elso el6dontébol a kozépdontobe tovabbjutott tortakrol adunk hirt.

A 20. alkalom a rekordszamu nevezésen til amiatt is kiilonleges lett, hogy idén hatarokon
ativelove valt a verseny, egy székelyfoldi nevezés is érkezett.

Az elsd elodontd éloben, szakmai kozonség elott keriilt megrendezésre a SIRHA Budapest
Nemzetkozi Elelmiszeripari és HORECA kiallitason.

A nevezett tortak vitrinekben voltak kiéllitva, a szakmai k6zonség €s a sajtd munkatarsai is
megtekinthették Oket. A zslirizés folyamata a versenyzOk és a latogatok elott zajlott, a
kozonség a nézotérrol, kivetitd segitségével €loben kdvethette az eseményt.

A 2026. évi versenyt a ,,Rogos tiré és tejfol” témakorben hirdette meg az Ipartestiilet. A
»ROgoOs tiré” a magyar konyha egyik alapélelmiszerének szamit kozel 500 éve, mar a XVI.
szazadbol vannak irdsos emlitések a tarérol. Szdmos hagyomanyos magyar étel és desszert
alapanyagaként szolgal évszdzadok ota és a Karpat-medencén Kkiviil sehol mashol nem
készitenek hasonld tejterméket. 2019-ben a Rogos tirot, mint hagyomdanyos kiilonleges
¢lelmiszert elismerte és felvette nyilvantartasidba az Eurdpai Unid, mint ,,Hagyomanyos
Kiilonleges Terméket”.

A tejfol fogyasztdsa Magyarorszagon a keresztény vallas elterjedésével nétt meg, féleg a bojti
idészakban. Forgich Ferenc esztergomi érsek 1611-ben kapott felmentést a magyarok
szamara a tejfol bojt alatti fogyasztasara. A tejfolbdl jellemzéen mi magyarok tobbet
fogyasztunk és a magyar konyha nélkiilozhetetlen alapanyaga. Elnevezésében a tej fole,

crer

minket a mai napig.

A versenyzOknek a nevezett tortajukban kotelezéen fel kellett hasznilniuk Rogos turét
és/vagy tejfolt, oly modon, hogy a tortaban felismerhetden, karakteresen jelenjen meg.
Fontos, hogy csak magyar gyartasu Rogos turot és tejfolt lehetett felhasznalni a nevezett
tortdkban!



A Rogos turd és/vagy a tejfol mellé természetesen fel lehetett hasznalni egyéb alapanyagokat
is, példaul gyiimolcsoket, csokoladékat, fliszereket, olajos magvakat, hogy kiegészitsék, de
ne nyomjak el a kotelez6 alapanyagok izét, jellegét.

A nevezdk éltek is a lehetdséggel, a hagyomanyos és kedvelt, a turdval és tejfollel jol
parosithatd gylimolcsok — mint a sargabarack, eper és a malna — kiillonleges gyiimolesok ¢€s
fiiszerek is megjelentek a versenymunkakban. Népszerii volt a ribizli, a feketeribizli és a
csipkebogyd — ¢és természetesen kiilonbozo citrusfélék, példaul a yuzu, a kaffir lime és a
kumkvat is eléfordult tobb tortdban. Az izgalmas fiiszerek kozott a tonkabab és timutbors
mellett a kapor is tobbszor felbukkant. Taldn idén a legmeghokkentébb alapanyag a siilt
bacon volt.

Az els6 el6dontdben tovabbjuto tortdk a kdvetkezok:

- ARANYKERT TORTAJA — Novak Adam és Varga Izabella, REOK Kézmiives
Cukraszda és Kavéhaz, Szeged

- EJFEKETE GYONGYSZEM - Rabai Anita és Rosta Sandor, Mozart Cukrészat,
Héviz

- FEHER MAMOR - Kis Roland, Balogh Zoltan és Balogh Laszlo, Kézmiives
Cukraszda, Gyula

- HUNGARIA - Balogh Laszlo, Balogh Zoltan és Kis Roland, Kézmiives Cukraszda,
Gyula

- KORONAS NYAR — Té6th Norbert, Toth Cukraszda, Dunafdldvar

- RETEGEK TANCA - Fiiredi Krisztian, Hisztéria Cukraszda, Tapidszecsd

A kovetkez6 elodontét az Ipartestiilet 2026. marcius 10-én tartja, ahol a zsiiri tovabbi 4
tortat juttat tovabb a kozépdontobe és a TOP 10 tortat egy sajtotajékoztato keretében a
Zila Kavéhazban 15:00 6rakor fogja bemutatni.

A 7 f0s zstiri hdrom fordulds értékelés utan valasztja majd ki a gydztest. Az el6dontdkbol
tovabbjutd 10 tortdt a masodik korben Ujra kostoljak és értékelik, igy a dontbe Osszesen 6
torta keriil majd idén is.

Az idei zstiri tagjai:
- Balogh Noéra (Sakura Cukraszda, Nagymaros)
- Béres Anett (Borkonyha és Textlra éttermek, Budapest)
- Mgjer Erika (Jardin Cukraszda, Debrecen)
- Andrész Zoltan (Andrész Cukréaszda, Biatorbagy)

- Kiss Zoltan (Csaladi Kiss Cukraszda, Lajosmizse)

- Harcz Zoltan (a Tej Szakmakozi Szervezet és Terméktanacs ligyvezetd igazgatdja)



- Knezsik Istvan (az Autos Nagykoalicié elnoke)

Az Egy Csepp Figyelem Alapitvany a Magyar Cukrédsz Ipartestiilet szakmai tdmogatasaval
idén is megrendezi a Magyarorszag Cukormentes Tortdja versenyt, melyre 2026. aprilis 12-ig
varjak a cukraszok jelentkezését. Az elsé zsiirizést és a konzultacids forduldt kovetden a
dontét juniusban tartjdk meg a Magyarorszag Tortdja dontével parhuzamosan. Mindkét
verseny gyoOztesét augusztus elején ismerheti meg a nagykdzonség és az augusztus 20-i
iinnepségeken, a Magyar {zek Utcja rendezvényen koéstolhatjak meg elészor, tovabba az

orszag tobb szdz cukraszdajaban.

Kérdéseikkel keressék bizalommal:

Erdélyi Balazs: +36 30 549 4000 e-mail: erdelyi@cukraszat.net
Selmeczi Laszlo: +36 70 977 0050 e-mail: selmeczi(@cukraszat.net
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