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KIEMELKEDO
NEMZETI ERTEK

MAGYARORSZAG TORTAJA 2026 - MASODIK ELODONTO - IME A TOP 10
TORTA

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet huszadik alkalommal hirdette meg a ,,Magyarorszag Tortaja”
versenyt augusztus 20-i nemzeti linnepiink, allamalapité Szent Istvan linnepe, Magyarorszag
szimbolikus sziiletésnapja koszontésére. A népszerli verseny 2025-ben, mint kiemelkedd
nemzeti érték felvételt nyert a Magyar Ertéktarba.

Az idei versenyre minden eddiginél nagyobb szadmu — ésszesen 60 db — tortdt neveztek a
cukraszok, igy az Ipartestiilet két elodontdt szervezett az objektiv zslirizés érdekében. Jelen
sajtokozleményben a masodik el6dontébol a kozépdontébe tovabbjutott tortdkrdl adunk
hirt.

A 20. alkalom a rekordszdmu nevezésen tul amiatt is kiilonleges lett, hogy idén hatarokon
ativeldvé valt a verseny, egy székelyfoldi nevezés is érkezett.

A 2026. évi versenyt a ,,Rogos turd és tejfol” témakorben hirdette meg az Ipartestiilet. A
,»R0Ogos tird” a magyar konyha egyik alapélelmiszerének szamit kozel 500 éve, mar a XVI.
szazadbdl vannak irdsos emlitések a tarorol. Szamos hagyomdnyos magyar étel és desszert
alapanyagaként szolgal évszdzadok ota ¢s a Karpat-medencén Kkiviil sehol mashol nem
készitenek hasonld tejterméket. 2019-ben a Rogds turdt, mint hagyomdanyos kiilonleges
¢lelmiszert elismerte €és felvette nyilvantartdsaba az Eurdpai Uniod, mint ,,Hagyomanyos
Kiilonleges Terméket”.

A versenyzoknek a nevezett tortajukban kotelezéen fel kellett hasznalniuk Rogos throt
és/vagy tejfolt, oly modon, hogy a tortaban felismerhetden, karakteresen jelenjen meg.
Fontos, hogy csak magyar gyartasi Rogos turot és tejfolt lehetett felhasznalni a nevezett
tortakban!

A Rogos turd és/vagy a tejfol mellé természetesen fel lehetett hasznalni egyéb alapanyagokat
is, példaul gyiimolesoket, csokoladékat, fliszereket, olajos magvakat, hogy kiegészitsék, de
ne nyomjak el a kotelez6 alapanyagok izét, jellegét.

Az elsd el6dontd éloben, szakmai kozonség elott keriilt megrendezésre a SIRHA Budapest
Nemzetkozi Elelmiszeripari és HORECA kiallitdson, melyrdl el6zé sajtokozleményiinkben
kiildtiink tajékoztatast.

A verseny masodik eléodontéjét az Ipartestiilet 2026. marcius 10-én tartotta a Zila
Kavéhaz - Krisztina Cukraszdaban, ahol a zsiiri tovabbi 4 tortat juttatott tovabb a
kozépdontobe és a TOP 10 tortat egy sajtotajékoztato keretében mutattuk be.



A masodik elddontdben is a sargabarack bizonyult meghatidroz6 gylimolesnek, mikdzben a
citrusokkal és bogyos gytimolcsokkel izesitett krémek mellett a versenyzdk olyan kiilonleges
Osszetevoket is beépitettek a tésztadkba és krémekbe, mint a koles, a kapia paprika, a
homoktovis, a tokmag, a lenmag, a kamilla, a bodzaviragtea vagy a kakukkfii.

fme egyiitt a TOP 10 — a kozépdontSbe jutott tortak:

- ARANYKERT TORTAJA — Novdk Adam és Varga Izabella, REOK Kézmiives
Cukrészda és Kavéhaz, Szeged

- EPREK HERCEGE - Lazar Tamas, Dinasztia Cukraszda, Si6fok

- EJFEKETE GYONGYSZEM — Rébai Anita és Rosta Sandor, Mozart Cukraszat,
Héviz

- FEHER MAMOR - Kis Roland, Balogh Zoltan és Balogh Laszl6, Kézmiives
Cukraszda, Gyula

- GONCOLSZEKER — Kérosi Gergd, Balogh Cukraszda, Malyi

- HUNGARIA - Balogh Laszl6, Balogh Zoltan és Kis Roland, Kézmiives Cukraszda,
Gyula

-  KAMILLA — Hordos Diana, Krém Cukraszda és Kavéhaz, Székesfehérvar

- KORONAS NYAR — Téth Norbert, Toth Cukraszda, Dunafoldvar
- KOROS KORUL — Urban I1diké, 11diké Cukraszda, Szarvas
- RETEGEK TANCA - Fiiredi Krisztian, Hisztéria Cukraszda, Tapioszecsd

A 7 f6s zstiri harom fordulods értékelés utan valasztja majd ki a gydztest. Az el6dontdkbdl
tovabbjuto 10 tortat a masodik korben Ujra kostoljak és értékelik, igy a dontdbe Gsszesen 6
torta keriil majd idén is.

Az idei zsliri tagjai:

- Balogh Noéra (Sakura Cukraszda, Nagymaros)

- Béres Anett (Borkonyha és Textura éttermek, Budapest)

- Majer Erika (Jardin Cukraszda, Debrecen)

- Andrész Zoltan (Andrész Cukrészda, Biatorbagy)

- Kiss Zoltan (Csaladi Kiss Cukraszda, Lajosmizse)

- Harcz Zoltan (a Tej Szakmakozi Szervezet €s Terméktandcs ligyvezetd igazgatdja)

- Knezsik Istvan (az Autos Nagykoalicio elnoke)



Az Egy Csepp Figyelem Alapitvany a Magyar Cukréasz Ipartestiilet szakmai tdmogatasaval
1dén is megrendezi a Magyarorszag Cukormentes Tort4ja versenyt, melyre 2026. aprilis 12-ig
varjak a cukraszok jelentkezését. Az elsd zsiirizést és a konzultacids forduldt kovetden a
dont6t janiusban tartjdk meg a Magyarorszag Tortdja dontovel parhuzamosan. Mindkét
verseny gyoztesét augusztus elején ismerheti meg a nagykozonség €s az augusztus 20-i
tinnepségeken, a Magyar Izek Utcaja rendezvényen kostolhatjak meg elészor, tovabba az
orszag tobb szaz cukraszdajaban.

Kérdéseikkel keressék bizalommal:

Erdélyi Balazs: +36 30 549 4000 e-mail: erdelyi@cukraszat.net
Selmeczi Laszlo: +36 70 977 0050 e-mail: selmeczi@cukraszat.net
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