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Esemény megnevezése: Magyarorszag Tortaja 2025. — Elsé zsiirizési kor — A dontos tortak kivalasztisa
Esemény helyszine: Zila Kavéhaz — Krisztina Cukraszda és Etterem (1183 Budapest, Ull&i at 452.)
Esemény idépontja: 2025. aprilis 9. -
GINOP_PLUSZ-3.2.3-242024-00050

PROGRAM:

e 7:30-9:00 Versenytortak regisztracidja

e 10:00-14:00 Nevezett tortak zsiirizése

e 14:00-15:30 Ebéd a zsiiritagok és kozremiikdok szdmara

e 16:00-16:30 Sajtotajékoztatd — dontdbe jutott tortak kihirdetése

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet tizenkilencedik alkalommal hirdette meg a ,,Magyarorszag Tortdja” versenyt augusztus
20-i nemzeti linnepiink, allamalapité Szent Istvan iinnepe, Magyarorszag szimbolikus sziiletésnapja kdszontésére. A
versenyt Oridsi népszeriiségnek drvend, évr6l évre egyre tébben és egyre nagyobb kivancsisaggal varjak az iinnepi tortat.

A versenyre a magyar cukraszat hagyomanyain alapuld, foként magyar alapanyagokra €épiil6 tortakat var az Ipartestiilet.
A 2025. évi versenyt a ,,Dobostorta 140” témakorben hirdette meg az Ipartestiilet.

A hungarikum dobostorta idén iinnepli megjelenésének 140. évforduléjat. Dobos C. Jozsefa tortajat 1884-ben alkotta
meg, de elsé alkalommal 1885-ben a Budapesti Orszagos Altalanos Kiallitison mutatta be a nagykdzonségnek.

A versenyzéknek a nevezett tortdjukban a dobostorta jellegét adé alapanyagait fel kellett hasznilniuk, de
szabadon valasztott mennyiségben és rétegrendben: tojas, cukor/karamellizalt cukor, vaj, étcsokoladé, Bourbon vanilias
cukor és/vagy vanilia rad.

Az alabbi alapanyagkosarakbél legalabb ketté csoportbdl egy-egy alapanyagot is fel kellett hasznilni a nevezett
tortaknal: (a dobostorta alapanyagai mellett)

- aKarpat-medencében éshonos fiiszerek (pl. kakukkfii, levendula, menta, zsilya, izsop, lestyan, csombor)

- hungarikum palinkak vagy a Karpat-medence &shonos széléfajtaibol  késziilt borok
(pl. barackpalinka, szilvapalinka, almapalinka, meggypalinka, pl: kéknyeldi, furmint, harsleveli, kadarka)

- 6shonos magyar gyiimdolesok (pl. berkenye, kajszibarack, meggy, birs, 0szibarack, alma, korte, cseresznye,
szilva)

Rendkiviil izgalmas kreaciokkal neveztek a versenyzOk idén is az orszag minden teriiletérdl, a versenyre 34 torta
nevezése érkezett. '
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Az 6shonos magyar gyiimolesok szinte teljes valasztékat hasznaltak a versenyzok a birstdl a somon at a homoktovisig,
de elmondhaté, hogy a slager a meggy és a kajszibarack volt. A filiszerekkel is batran bantak a nevezd cukraszok,
legkedveltebbnek a zsalya és a kakukkfii bizonyult a tortakban. Aszi, furmint, kéknyelii, harslevelii is elé6fordult, de a
kadarka ihlette meg leginkabb a versenyzoket a magyar borok koziil és természetesen a gyiimélespalinkak is tobb
tortaban megjelentek izesitésként.

Az idei dontés tortak a kovetkezok:
e ARANYKORTE — Kocsis Réka - Krém Cukréaszda, Székesfehérvar
e ARANYLIGET - Papp Déniel — Papp Cukraszda, Mako
e DCJSTILUSGYAKORLAT — Balogh Laszl6 és Kis Roland — Kézmiives Cukraszda, Gyula
e FURTOS MENYECSKE — Rosta Sandor és Rabai Anita — Mozart Cukraszda, Héviz

e NAPSUGAR - Novik Adam és Haller-Dovalovszki Barbara — REOK Kézmiives Cukraszda és Kavéhaz,
Szeged

e VADSZURETI CSABITAS - Fiiredi Krisztian — Hisztéria Cukraszda, Téapidszecsd

A zstiri harom fordulos értékelés utan hirdeti ki a gydztest. Az elsé kdrben az anonim nevezett tortakbdl valasztotta ki a
zstri a hat tortat, ezeket a masodik korben wjra kostoljak, és javaslatokat tesznek azok tokéletesitésére.

Az idei zsiiri tagjai:

- Balogh Nora (Sakura Cukraszda, Nagymaros)

- Uhrin Anna (Budapest Marriott Hotel, Budapest)

- Bergmann Néndor (A kis Bergmann Cukréaszda, Balatonfiired)
- Kiss Zoltan (Kiss Cukraszda, Lajosmizse)

- Kovécs Alfréd (Edes Vonal Cukraszda, Vac)

- Knezsik Istvan (Autds Nagykoalicio, Budapest)

- Vincze Lajos (Pepe Cukraszda, Zirc)

A dontdben a tortakat a zstiri jelenlétében, az ipartestiilet tanmiithelyében kell majd elkésziteni a versenyzoknek, ahol a
zstiri ismét meghatarozott jellemzok szerinti pontozassal valasztja meg a gy6ztest.

Kelt: Budapest, 2025. év aprilis h6 9. nap gyar Cukrasz lpartestijiet
185 Budapest, Ull&i it 674.

Telefon & Fax: 1/266-4165

Addszam: 19009052-2-43

. , Bszsz.: 10402166-21690235-00000000
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