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JOVOKEP 2025.
Kedves Tagjaink!

2016-ban 1j iranyt €s lendiiletet vett a Magyar Cukrasz Ipartestiilet fejlodése, ekkor alkottuk
meg elsd jovoképiinket, vizionkat, melyben meghatiroztuk céljainkat és stratégiai
iranyvonalainkat. Megalapitottuk a Mestercukrasz Kft-t, értékesitettiik a funkcidjat vesztett
belvarosi irodankat, ¢és elkezdtiik keresni azt az ingatlant, ahol a székhaz mellett 1étrehozhatjuk
az akkor még csak megélmodott tanmiihelyiinket.

2020-ban attekintettiik, értékeltiik és frissitettiik jovoképiinket. Kijelenthettiik, hogy a 2016-ban
kitlizott céljainkat elértiik, a szervezeti struktura atalakitasa, 0j szakmai programok és kiilfoldi
mesterkurzusok sikeres megszervezése mellett megvasaroltuk, atépitettiik és felszereltiik j
sz€khdzunkat, melyben olyan bemutatd/oktaté mithelyt hoztunk 1étre, melynek felszereltsége
eurdpai szinten is kivalo.

Uj célokat tiiztiink ki és stratégiai jovéképiinket két pillérre helyeztiik:
Els6 pillér a tanmiihely hasznositasa, harom {6 szakmai céllal:

- cukrasz szakemberek tovabbképzése, szakmai ismereteik elmélyitése és bdvitése
kiilonos figyelemmel a

a hagyomanyos recepturdk megdrzésére

o a nemzetkdzi cukraszati trendek megismertetésére, kiilonb6zd mindségi
alapanyagok ¢€s 1) technologiak hasznalatanak elsajatitasara

- cukrasz mestervizsga felkészités €s vizsgdztatas annak érdekében, hogy a ,,mester”
fokozat valos tudast és gyakorlatot jelentsen, az egész orszdgban visszanyerje becsiiletét

- fiatal magyar cukrasz tehetségek felkészitése hazai és nemzetkozi versenyekre szakmai
¢és személyiségfejlesztd tréningekkel, coaching-gal

Megallapithatjuk, hogy a célokat elértiik, a tanmiithely szinte folyamatos kihasznaltsaggal
tizemel. A szakmai tovabbképzések a Kézmiives Cukraszatért Alapitvany tanfolyamai és
kiilfoldi mesterkurzusok keretében valosultak meg, a fiatal tehetségeknek tobb sikeres
tehetséggondozd programot szerveztiink, emellett a koézremikodésiinkkel meguajult
mesterképzés ¢és vizsgaztatas keretében szadmos cukraszmester tett sikeres vizsgat
tanmihelyiinkben. A Magyar Agrér- és Elettudomanyi Egyetem (MATE) Csokoladé-, kavé-,
teakészitd mester szakmérnok szak hallgatdinak is tobb alkalommal tartottunk csokoladé,
bonbon és csokoladé artisztika képzéseket az oktatd kabinetben.

A masodik pillér a szakmai és lakossagi rendezvények szervezése és a kommunikdcid
fejlesztése volt.
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Mint azt mar az el6z6 jovoképiinkben is megfogalmaztuk és jelenleg is aktualis:

»A gazdasagi érdekképviselet mellett mara a legfontosabb feladatunkka a kézmiives cukrészat
népszerisitése valt, hatékony kommunikacios eszkozokkel. Az igényes vasarloi réteg
informalasa, bovitése, a szakma hiteles képviselete a potencialis vevOokor felé.”

Uj, modern arculatot alakitottunk ki az Ipartestiilet és legjelentdsebb projektjei (Magyarorszag
Tortija, Ev Fagylaltja, Ev Bejglije) szamara, melyet tudatosan hasznalunk minden
kommunikécioban.

Tovabb erésitettiik az Ev Fagylaltja verseny fesztival jellegét, idén immaér negyedik alkalommal
utazd rendezvényként, ,,orszagjard roadshow”-szertien tudtuk megszervezni Magyarorszag
kiilonb6z6 varosaiban. A célunk ezzel az volt, hogy korbejarjuk az orszagot a rendezvénnyel
¢s mindenhova eljuttassuk a mindségi magyar fagylalt johirét.

Uj, regionalis és orszagos jelentdségii versenyeket szerveztink a kézmiives cukraszat
népszerlsitése érdekében. Ilyen volt a Nemzetkozi Eucharisztikus Kongresszusra szervezett
»INEK siiti 20207 palyazat és a 2021-es Vadaszati és Természeti Vilagkiallitas alkalmaval kiirt
»Bgy a Természettel” torta és fagylaltverseny, valamint a ,,Budapest 150 Torta” palyazat,
melyet Budapest Févaros Onkormanyzataval kozosen hirdettiink meg Pest, Buda és Obuda
egyesitésének 150. évforduldjara 2023-ban.

A SIRHA Budapest nemzetkozi élelmiszeripari és HoReCa szakkiéllitas cukrasz szakmai
partnereként a hagyomanyos programjaink mellett 2024-ben utjara inditottuk a ,,Fagylalt
Kaland- jatékos ¢és kreativ fagylaltversenyt cukrasztanuld csapatok szédmadara. A program
elsddleges célja az edukacio volt, a tanulok megismertetése a fagylaltkészités rejtelmeivel. A
csapatokat a neves magyar fagylaltmesterek mellett két olasz mester is irdnyitotta
csapatkapitanyként. A verseny zslrije a Gelato World Cup 2024. vilagbajnoki bronzérmes
magyar csapat tagjai voltak. A verseny oridsi sikert aratott, a 2026-os Sirha Budapest kiallitason
1s megrendezésre kertil.

Szakma Sztar Fesztival cukrasz versenyeinek tovabbra is az Ipartestiilet a szakmai fétamogatdja
¢s a Kézmiives Cukraszatért Alapitvany szintén tdmogatja a versenyt. A HUNGEXPO-n
megrendezésre kerlild cukrasz versenyek dontdinek sikeres lebonyolitdsdban is évek ota
egylttmiikodiink az MKIK-val, az elmult években mar kettd szakma versenyét, a cukrasz
szaktechnikusok Orszagos Szakmai Tanulmanyi Versenyét, illetve a cukradszok Szakma Kivalo
Tanuldja Versenyének dontdjét is Ipartestiiletiink tAmogatja.

Az IKK altal, az Oktatoi Tovabbképzési Rendszer keretében kidolgoztunk és meghirdetettiink
egy cukrasz szakoktatdi tovabbképzési programot az OKTKER-NODUS Kiadd Kft-vel
kozosen. A hat kiilonb6zd tematikabol allo képzésre eddig Osszesen tobb mint 60 f6
jelentkezett.

Szakértdink részt vesznek az AKT Turizmus-vendéglatis Készségtanacsban és az MTU
Edukacios Munkacsoportjdban is, a szakoktatads megujitasa érdekében.
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Az Ipartestiilet sajat rendezvényeinek szervezése mellett szamos mas esemény tamogatoja vagy
egylittmiik6dé partnere volt. A teljesség igénye nélkiil: Grillazs és Mézeskalacs Majalis,
Letenyey Gasztro verseny, Balaton Fagyija verseny, Balaton siitije palyazat, Az Ev Pélinkas
Bonbonja verseny, Keszthely tortaja verseny, Pelikan Kupa, Az Ev Szaloncukra verseny.

Célként tliztiik ki 2020-ban, hogy professzionalis és hatékony kommunikacidéval novelni kell
minden rendezvényiink, valamint az Ipartestiilet ismertségét €s presztizsét.

Biiszkén allithatjuk, hogy oriasi sikereket értiink el ezen a téren is. Aktiv kozosségi média
jelenléttel elértiik, hogy az Ipartestiilet Facebook oldaldnak kovetdi meghaladtak a 18.000-et,
legnagyobb projektjeink, mint a Magyarorszag Tortaja, az Ev Fagylaltja és az Ev Bejglije
versenyek tobb szadz online sajtomegjelenést generalnak. A ,,Magyarorszag Tortaja” marka
hazank egyik legismertebb markéajava valt. Ipartestiiletiink megkeriilhetetlen tényezdje ¢€s
forrasa lett a kiilonb6zd, orszdgos jelentdségli sajtoorganumok cukraszattal kapcsolatos
cikkeinek, korképeinek. Az évek alatt tobb szdz interjut adtunk, melyekben mindig
ravilagitottunk az éppen aktualis nehézségekre és természetesen a sikerekre is.

Szintén célként jeloltiik meg a vendéglato tarsszervezetekkel vald egyiittmiikodés erdsitését.

A tarsszervezetekkel valo egytittmiikodések soran is ndvelni tudtuk Ipartestiiletiink presztizsét.
A Turizmus Kft. meghivasara kétszer vettiink részt a Business Excellence és MICE Business
Day rendezvényeken, és FEB1 Turizmus Evadnyité Galan is megemlékeztek rélunk - egymas
utan két évben is bekeriiltiink a TOP10 szakmai szervezet koze.

A Trade Magazin - Business Days programsorozatnak évek 6ta meghivott vendégei vagyunk,
az elmult két évben kerekasztal beszélgetd partnerként és eldadoként is.

A Magyar Nemzeti Muzeum Kozgylijteményi Kozpont - Magyar Kereskedelmi és
Vendéglatoipari Miizeummal tovabbra is toretlen az egyiittmiikddésiink, minden évben tobb
ko6zos programot szerveztiink.

A Nemzetgazdasagi Minisztérium tanacsado testiileteként miikodd Turisztikai Tandcsado
Testiiletbe is meghivast kaptunk, ahol tobb mint 30 szakmai szervezet vesz részt a munkaban
¢s a szakmai javaslatainkat és probléma felvetéseinket mar eljuttattuk a dontéshozok felé.

A Magyar Turisztikai Ugynokség javaslatara az Ipartestiilet szakmai elnokét és tarselnokét a
turizmus-vendéglatds dgazat legmagasabb allami kitlintetésében, a Koérosi Csoma Sandor
nagydijban részesitették 2024. decemberében. Az MTU vezérigazgatoja hangstilyozta, ez a dij
a magyar cukraszdai vendéglatas eredményeinek is szol és igéretet tett arra, hogy a magyar
cukraszatra az MTU kiemelt figyelmet fordit a jovoben.

A 2020-ban megfogalmazott jov6képiink ota eltelt 6t év. Ot olyan év telt el, mely nem vart
kihivasokat is tartogatott — meg kellett birkdztunk a pandémiaval, az inflacidval, az energia
arrobbanéssal, a munkaeréhidnnyal — de ennek ellenére Ipartestiiletiink €s a kézmiives cukrasz
szakma egyarant hatalmas eredményeket ért el, melyekre biiszkék lehetiink.
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Ez az ot év rengeteg feladatot, munkat, energiat és anyagi forrast igényelt, de hatarozottan
kijelenthetjiik, hogy megérte.

Ismét elérkezett az id6, hogy 0j vizidt, jovoképet alkossunk az Ipartestiilet szamara, hogy
tovabbra is hatékonyan és eredményesen, az Ondk igényeinek megfelelden tudjuk segiteni
munkajukat, és a magyar kézmiives cukraszat fejlodését.

UJ STRATEGIAI JOVOKEPUNK

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet, mint a hazai cukrasz szakma meghataroz6 szakmai szervezete,
az elmult évtizedek soran kulcsszerepet jatszott a magyar cukraszat hagyomanyainak
megoOrzésében, a mindségi kézmiives cukrasztermékek népszeriisitésében ¢és a szakmai
utanpoétlas timogatasaban. A kovetkezd években azonban 1) kihivasokkal néziink szembe: a
szakképzett munkaerd hianya, a gazdasagi instabilitas, a véaltozo6 fogyasztdi szokdsok, valamint
a fenntarthatosagi elvardsok mind megujult, céliranyos stratégiai gondolkodast és a célokat
tamogat6é kommunikaciot kivannak meg.

JOVOKEPUNKBEN KITUZOTT CELOK ES FELADATOK:

Az elmult években elinditott sikeres programok, képzések, workshopok, versenyek,
egylittmiikodések folytatasa és fejlesztése mellett 0j feladatokra is 6sszpontositani kivanunk:

e Honlapunk (www.cukraszat.net) megujitasa modern és felhasznalobarat feliilettel, 0j
tartalmakkal bévitve, melyek a kommunikécios iizeneteket kozvetitik.

e A hazai cukrasz vallalkozasok gazdasagi ellenallo képességének novelése.

- Digitalis jelenlét fejlesztése — képzés szervezése honlap fejlesztéshez, online rendelési
rendszerekhez, kozosségi média jelenléthez.

- Csapatmunka és munkaszervezés technikak, hatékony munkabeosztas és idébeosztas
technikak képzés szervezése, amelyek ndvelik a produktivitast.

- Illegalis otthon siitok elleni hatdrozott hatosagi fellépés érdekében egylittmiikdodés
erositése a Nemzeti Kereskedelmi és Fogyasztovédelmi Hatosdggal és a NAV-val.

e A cukrasz szakma vonzobba tétele a fiatalok szdmara, szakértdi részvétel a képzési
rendszer korszerlisitésében, és a palyan tartds tdimogatésa.

- Szorosabb egylittmiikddés kialakitasa szakképzési centrumokkal, technikumokkal, a
tananyag gyakorlatorientalt, modernizalt fejlesztése érdekében.


http://www.cukraszat.net/
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- Szakmai példaképeket adni a fiataloknak, vildgbajnokok és nemzetkdzi versenyeken
helyezéseket elért szakemberek bemutatdsaval, népszertisitésével.

- Iskolai palyaorientacios napok, cukrasz ,,roadshow” az altaldnos iskolakban.

A szakma presztizsének ndvelése és az orszagos szakmai Osszetartozas megerdsitése.

- Tagtoborzési tevékenységiink erdsitése a szakmai k6zosség é€pitése és a lobbierd
novekedése érdekében.

- A boviilésbol fakado tagdij bevételekbdl a tagoknak nyujtott szolgaltatdsok kdrének
szélesitése.

- A Magyar Turisztikai Ugynokséggel egyiittmiikddve ,,A Magyar Kézmiives Cukréaszat
Napja, vagy ,,Cukraszdak Hétvégéje” orszdgos programsorozat bevezetése — ami a
szakma ¢€s a lakossag kozos iinnepeként helyezné fokuszba a cukraszdakat.

A kornyezetterhelés csokkentésének tamogatdsa, az energiatudatos miikodés
elésegitése, €s a fenntarthatd alapanyagok el6térbe helyezése.

- Képzés és tandcsadds a kornyezetbarat miikodéshez (energiatakarékos eszkozok,
vizhasznalat, hulladékcsokkentés).

- Helyi alapanyag-beszerzési héalézatok 0Osztonzése, a rovid ellatdsi lancok
népszerisitése.

- Kornyezettudatos csomagoloanyagok alkalmazéasanak tdmogatdsa és a fogyasztok
edukalasa a fenntarthato valasztasokrol.

KOMMUNIKACIOS STRATEGIA

A kommunikacid célja:

l.

2
3
4.
5
6

A szakma tarsadalmi megbecsiiltségének novelése.

A fiatal generaciok elérése €s bevonzasa a szakmaba.

A tagok lojalitdsanak és aktivitasanak erdsitése.

A cukrészati értékek €s hagyomanyok korszerii bemutatésa.

A fenntarthatosagi torekvések hiteles és aktiv kommunikalésa.

A Magyar Cukrész Ipartestiilet szakmai vezetd szerepének megerdsitése.
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Célcsoport Fo iizenetek Cél

Tagcukraszdak / Képviselet, timogatas, szakmai

vallalkozAsok fejlédes Elkotelez6dés novelése

Kreativ, jovoképes szakma, 1j

Fiatalok / tanulok lehetéségck

Palyavalasztas 0sztonzése

Oktatasi intézmények / Stratégiai egylittmiikodések

Partnerség, rendszerfejlesztés

dontéshozok kialakitasa
, , Mindség, hagyomany, Bizalomépités, preferencia
Lakossag / fogyasztok . g £y y’ , . P p’ .,
kézmiivesség, fenntarthatésag || a kézmiives cukraszat irant
Szakmai és altalanos | Szakmai eredmények, trendek, Lathatosag, szakmai
média edukacio befolyas erdsitése
Turistak, kiilfoldi Magyar cukraszati e, .
. " 1 1 . ) . s Orszégimazs tdmogatasa
érdeklédok kiilonlegességek, innovaciod

ALAPUZENETEK ES KULCSTEMAK

o Hagyomany ¢és innovacio kéz a kézben: A magyar cukraszat multja és jovoje nem
ellentétes, hanem egymast erdsitd értékek.

e A cukrasz szakma kreativ, emberkozeli €s megbecsiilt hivatas.
o A fenntarthatosag nem divat, hanem feleldsség — a cukraszdak is tesznek érte.
e A hazai cukraszdak a helyi kozosségek szinei €s szivei.

e A mindségi kézmiives termékek értéket képviselnek — nem csak izben, de az
egészségtudatos taplalkozasban és kulturalisan is.

OSSZEGZES

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet stratégiai jovoképe a hagyomény és az innovacié egyensulyara
épiil. A cél egy ellendlld, fenntarthatd, gazdasagilag stabil €s versenyképes cukraszati szektor
megteremtése. A szervezet vezetd szerepre torekszik nemcsak a szakmai érdekképviseletben,
hanem a tuddsmegosztisban, a fenntarthatosdg Osztonzésében és a szakmai utdnpodtlas
tamogatasaban is. Az elkovetkezd években kulcsfontossagu lesz a kozds gondolkodds, a
tagvallalkozasok bevonasa, valamint a stratégiai célok kovetkezetes ¢és 1épcsdzetes
megvaldsitasa.
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Az eléttiink all6 idészak kihivasokat, de legaldbb annyi lehetdséget is tartogat. Egyiitt, szakmai
kozosségkeént, aktivan formalhatjuk a magyar cukréaszat jovdjét — értéket teremtve, gyarapodva
¢s megOrizve mindazt, ami igazan kiilonlegessé tesz benniinket.



