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JOVOKEP 2020.

Kedves Tagjaink!

2016-ban megfogalmazott jovoképlink oOta eltelt négy év. Négy olyan év telt el, melyben
ipartestiiletiink és a kézmiives szakma egyarant hatalmas eredményeket ért el, melyekre
biiszkék lehetiink.

Ez a négy év rengeteg feladatot, munkat, energiat és anyagi forrast igényelt, de hatarozottan
kijelenthetjiik, hogy megérte.

Kijelenthetjiik, hogy 2016-ban kitlizott céljainkat elértiik, itt az ideje 01 viziot, jovOképet alkotni
az ipartestiilet szamdra, hogy tovéabbra is hatékonyan és eredményesen, az Onok igényeinek
megfeleléen tudjuk segiteni munkajukat, és a magyar kézmiives cukraszat fejlodését.

Az elmult négy évben:

stabilizalodott a taglétszam és tagdijbevétel
bdviilt a munkatarsi létszam
atszerveztiik az Elnokség felépitését a hatékonyabb feladatmegosztas és dontéshozatal
érdekében
legnagyobb projektjeink (Magyarorszag Tortaja, Ev Fagylaltja) mellett szamos szakmai
programot, rendezvényt valositottunk meg, vagy inditottunk el:

o Edes Kiegyezés kollekcid

o Kortars Cukrészat szalonok

o Hatartalan Edességek

o Sasfiokék program, Sasfioka desszert

o sweeTEN 1.0 és 2.0 cukrész tehetséggondozé projektek
Magyarorszag legnagyobb nemzetkozi élelmiszeripari ¢s HoReCa szakkiallitasanak, a
Sirha Budapest-nek a cukrasz szakmai partnerévé valtunk, melyeken sikeres szakmai
versenyeket, bemutatokat szerveztiink
az Ev Fagylaltja versenyt ,fagylalt fesztivalld” fejlesztettiik, hogy minél tobben
ismerjék meg a kivalé magyar fagylalt remekeket
tobb kiilfoldi mesterkurzust tartottunk (Pansa, Matyasy, Trottier, Brocard, Giannone),
melyek el6adoi koziil tobben Relais Desserts tagok
tovabb folytatodtak kiilfoldi tanulmanyutjaink Eurdpa szamos orszdgaba az Erasmus+
programon keresztiil, melyeken ujabb 117 kollégank vett részt
részt vettlink a cukrasz mestervizsga megujitdsaban, és sikeres, tobb honapos PILOT
projekteket bonyolitottunk le a képzésben és vizsgaztatdsban a Magyar Kereskedelmi
¢és Iparkamaraval egyiittmiikodve
Onoknek és timogatoinknak kszonhetéen megvaséroltuk, atépitettiik és felszereltiik 0ij
sz€khazunkat, melyben olyan bemutatd/oktatdé miihelyt hoztunk létre, melynek



felszereltsége eurdpai szinten is kivalonak mondhat6, Sebastien Brocard, Relais
Desserts tag, francia cukraszmester szavaival élve: ,,Magnifique! (Csodas!)”

Ugy gondoljuk, ezekre az eredményekre méltan lehetiink biiszkék.

Tanmiihelyiink 1étrehozasa, felszerelése és belizemelése oOriasi kihivast jelentett minden téren,
de megcsinaltuk és remekiil miikodik.

Kevés olyan szakmai szervezet 1étezik ma Magyarorszagon (ha van ilyen egyaltalan), mely
szinte teljesen Gnerdbol, sajat forrasokbol és szakmai szponzorok bevonasaval meg tudta volna
ezt valositani.

Kiilon koszonetet kell mondanunk minden Szponzorunknak, a Pénziigyminisztériumnak és a
Innovacidés és Technoldgiai Minisztériumnak, és azon kedves Tagjainknak, akik ,,tortajegy”
vasarlasaval is hozzdjarultak a koltségekhez, nélkiililk nem sikeriilt volna ilyen szinvonalu
tanmiithelyt 1étrehozni.

Uj stratégiai jovoképiink két pilléren nyugszik.

Az 0 sz€ékhaz és tanmithely biztositja az els6 pillérét 0j j0voképiinknek is.

Az oktatomithely harom f6 szakmai céllal, parhuzamosan futd6 projektek keretében
mukodtetjiik:

- cukrasz szakemberek tovabbképzése, szakmai ismereteik elmélyitése €s bovitése
kiilonos figyelemmel a

a hagyomanyos receptirak megdrzésére

o a nemzetkozi cukraszati trendek megismertetésére, kiilonb6z6é mindségi
alapanyagok és technologidk hasznélatdnak elsajatitasara

- cukrasz mestervizsga felkészités €s vizsgaztatds annak érdekében, hogy a ,,mester”
fokozat valos tudast és gyakorlatot jelentsen, az egész orszagban visszanyerje becstiletét

- fiatal magyar cukrasz tehetségek felkészitése hazai és nemzetkozi versenyekre szakmai
¢és személyiségfejleszto tréningekkel, coaching-gal

A célok elérése érdekében

- még nagyobb hangsulyt kell fektetniink a szakmai tovabbképzésekre, tematikus
bemutatokra

- folytatni kell a tehetséges fiatalok szakmai gondozasat, versenyekre valo felkészitését,
melyhez az elmult évben megszerzett ,,akkreditalt kivalo tehetségpont” cimmel
remélhetdleg palyazati forrasokhoz is juthatunk

- tematikus ,,felhoz6” tanfolyamokat kell inditani a szakképzésbdl frissen kikertilt,
€s/vagy ,,szemléletvaltd”, a mindségi cukraszat mellett elkotelezett kollégak szamara

- a tanmihelyben egy ,,szakmai labort” kell iizemeltetni 0 termékek, technologidk
kifejlesztésére, partnereinkkel egyiittmiikddve, melyeknek eredményeibdl a tagsag
profitalhat

- tobb ,,szakmai-tarsadalmi” eseményt kell szervezni a tagsag részére, erdsiteni kell a
tagsagban a kozosségi érzést, az egymastol tanulés lehetdségeit ki kell béviteni



A masodik pillér a lakossdgi rendezvények szervezése és a kommunikacid fejlesztése.

Mint azt mar az el6z6 jovoképiinkben is megfogalmaztuk:

»A gazdasagi érdekképviselet mellett mara a legfontosabb feladatunkka a kézmiives cukrészat
népszerisitése valt, hatékony kommunikacios eszkozokkel. Az igényes vasarloi réteg
informalasa, bdvitése, a szakma hiteles képviselete a potencialis vevOokor felé.

Az Ipartestiiletnek az értékteremtés mellett értékmérd és példamutatod szerepet is kell vallalnia,
amihez a tagsag aktiv kozremikodése ¢és tamogatasa elengedhetetleniil sziikséges.
Az ipartestiileti tagsagnak mindségi garanciat kell jelentenie, akkor tudunk hitelesen és
eredményesen lizenni az embereknek.”

Jelent6s eredményeket értiink el ezen a téren is, de a jovében még inkabb felértékelodik a
mindség szerepe ¢s kommunikalasa.

Feladatok:

- 0j, modern arculat kialakitisa az Ipartestiilet és legjelentdsebb projektjei (Magyarorszag
Tortaja, Ev Fagylaltja) szamara

- tovabb kell erdsiteni az Ev Fagylaltja verseny fesztival jellegét, meg kell valdsitani,
hogy utaz6 rendezvényként, ,,road-show”-szerlien tudjuk megszervezni Magyarorszag
kiilonb6z6 nagyvarosaiban

- 1j, regionalis és orszagos jelentOségili akcidkat és rendezvényeket kell szervezni a
kézmiives cukriszat népszeriisitésére. A kozeljovoben (2021.) ilyenek lehetnek a
Nemzetkdzi Eucharisztikus Kongresszusra és a Vadaszati Vilagkiallitasra fejlesztendd
cukraszati termékek ¢€s az ezekhez kapcsolddo rendezvényeken vald részvétel.

- professziondlis és hatékony kommunikaciéval novelni kell minden rendezvényiink,
valamint az Ipartestiilet ismertségét és presztizsét

- az ipartestiileti tagsag tarsadalmi elismertségének erdsitése érdekében védjegyrendszer
kidolgozédsa és miikodtetése sziikséges a tagsdg korében, elsd iitemben oOnkéntes
részvétellel, a késObbiekben alapkovetelményként alkalmazva

- tovabb kell erdsiteniink a vendéglatd tarsszervezetekkel valo egyiittmiikodést, a
gazdasagi lobbitevékenység mellett a rendezvények tekintetében is

- kiemelt cukraszati szerepldjévé kell valnunk a meghataroz6 hazai gasztro
rendezvényeknek

Tavolabbi célként el kell érni, hogy a magyar cukrasz szakemberek ismét elinduljanak és szép
eredményeket érjenek el rangos ,,616munkés” nemzetkdzi cukraszversenyeken is, ezzel erdsitve
a magyar cukraszat presztizsét. Természetesen ez allami tamogatas nélkiil nem elképzelhetd,
ennek ugyanugy kellene miikodnie, mint a Bocuse d’Or versenyre vald felkésziilésnek.

Ahhoz, hogy a ko6zos célokat elérjiik, magunkért, és egymas irant felelds kozosségként kell
viselkedniink. A kezilinkben van a lehetdség, minden feltételt megteremtettiink és tovéabbra is
elmondhat6, hogy a vasarloi és médiaérdeklddés a hazai cukraszat irant egyre nagyobb.

A magyar cukraszdai vendéglatas szinte unikalis Europaban. A hagyomanyokat Orizniink, a
mindségi termékeket €s szolgaltatasokat fejleszteniink kell annak érdekében, hogy a magyar
cukréaszdak a kiilfoldrdl érkezd gasztroturizmus célpontjaiva is véaljanak.



Szeretnénk elérni, hogy a magyar vendéglatd cukraszdédk a mult szazad eleji Magyarorszagon
megélt fénykorukat idézve, igazi gasztronomiai ¢élményt nyujtsanak vendégeiknek, a
cukraszdaba, kavéhazba jaras Gjra az egyik legnépszeriibb csaladdi és tarsasagi programma
valjon.



