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EV FAGYLALTJA VERSENY - 2026.
SAJITOKOZLEMENY

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet szervezésében idén is folytatodott az Ev Fagylaltja verseny
orszagjard ,,roadshow”, melynek ezuttal ismét Hajduszoboszlé adott otthont. A 2026-0s verseny egy
igazan kiilonleges helyszinen kapott helyet, a Hungarospa Strand teriiletén, Eurépa legnagyobb
firdokomplexumaban! A nagy népszeriségnek Orvendd verseny célja a hagyomanyos kivalod
mindségl kézmiives fagylalt népszerisitése, annak érdekében, hogy a magyar cukraszat egyre jobb
mindségli fagylaltokat kinaljon vendégei szamadra, ezaltal is igényt tamasztva a vendégekben az
egészséges és mindségi, kézmiives termékek irant.

A verseny idei hazigazdaja és egylittmikodo partnere a Hungarospa Hajduszoboszloi Gyogyfiirdé és
Egészségturisztikai Zrt. Az Ev Fagylaltja 2026. verseny kiemelt timogatdja a: NISSAN

Egy teljesen felszerelt fagylalt laboratoriumban, harom professzionalis Carpigiani fagyasztégépen
folyt a verseny reggeltdl kora délutanig. A nap folyaman a szinpadon izgalmas programok, bemutatok
és koncertek, valamint egy szakmai kiallitas is kisérte a rendezvényt.

A mar jol megszokott versenykategdriadk mellett, egy 1) kategoriat is meghirdettiink,

Eheté6 Erdé© néven, igy idén megjelennek az erdei alapanyagok is a fagylaltok
A S vilagaban! Az Eheté Erdé© versenytematikdban fontos volt, hogy magyarorszagi,
: Eh?'{b% helyi erdei alapanyagok felhasznalasaval készitsenek fagylaltot a versenyzok, emellett

a fenntarthatosagi szemlélet is lényeges, annak kornyezeti, gazdasagi vagy tarsadalmi

pillére is, ezért javasoltuk a lokalis beszerzési forrasokat, legyen szo vadzoldségekrdl vagy ehetd

lombokrol, fanedvekrdl, hiisos vagy szaraz termésekrol, gyokerekrdl vagy gumokrol.

Az Ev Fagylaltja versenyre idén 6t kategoriaban osszesen 72 fagylalt nevezése érkezett, és a korabbi
évek dijnyertes magyar fagylalt remekeivel egyiitt 6sszesen 100 féle fagylalt volt kostolhato az egész
napos rendezvény alatt. A versenyfagylaltokat és a korabbi évek dijnyertes fagylaltjait a rendezvény
latogatoi kedvezményesen, 600 Ft/adag (5 dkg) aron kdstolhattak.

Szakmai Szervezetek zstrije is értékelte, tovabba most el0szor a Gyermekek zsiirije is &~
kivalasztotta a kedvenc fagylaltjat, melyet egy egyedi Kajla kiilondijjal jutalmaztak. A
rendezvény vendége volt Kajla, a Magyar Turisztikai Ugyndkség élménygyiijtd
programjanak kabala allata. A Kajla utlevelekbe pecséteket gyiijthettek, valamint fotofal,
szinezOk, kifestok, animacios foglalkozasok vartak a gyerekeket.

A fagylaltokat kivalo cukraszmesterekbdl allé Szakmai zstiri, Kozonségzsiiri és a ,’?,

e et

A Kajla mellett a Visit Hungary is megjelent a rendezvényen, mivel a Visit Hungary célja, a
fenntarthaté és tudatos turizmus népszeriisitése, a hazai jo gyakorlatok megosztasa, legyen szo
vendéglatasrol, helyi termékekrdl, szallashelyekrol, attrakciokrol és programokrol, valamint kivalod
szakemberekrol.



A Kozonségzsiiri tagjai voltak: Czegle-Pinczés Eniké, a Hungarospa Hajdaszoboszl6i Zrt.
vezérigazgatoja, Matyasovszki David, a Hungarospa Igazgatosagi tagja, Nagy Balazs, a Hungarospa
Igazgatosagi tagja és Dr. Zajdé Zsolt a Hungarospa Igazgatosaganak elnoke.

Szakmai szervezetek zsiirijében részt vett Soproniné Foérian Agnes (Magyar Turisztikai
Mindségtanusito Testiilet NKft.), dr. Varadi Zsuzsanna (Visit Hungary Nonprofit Zrt.), Fekete Tamas
(Balatoni Turizmus Szovetség), Kovacs Janos (Elsd Magyar Fehérasztal Lovagrend), Knezsik Istvan
(ANK), Krivacs Andras (MNGSZ), Németh Laszlo (IPOSZ) és Septe Jozsef (Magyar Pékszovetség).

A versenyzOk kreativitasa ismét hatartalan volt. Olyan izgalmas alapanyagokhoz nyutltak a cukraszok,
mint a konfitalt citrom, a grillezett ananasz, a vad szaméca, de a kurkumas mandarin és a
balzsamecetes eper is izgalmas izélményt nyujtott.

A magyar gylimdlcsokon tul — eper, malna, sargabarack, dszibarack, som — az egzotikus gytimolcsoket
is elOszeretettel felhasznaltak a versenyzok, sok fagylaltban megjelent a bergamott, a maracuja, a
yuzu, a kalamansi vagy a mango.

Fiiszerekbdl sem volt hiany, megjelent a fagylaltokban a fiistolt so, a nepali timutbors, a rozmaring,
a kakukkfi, a balzsamecet, a kaffir lime levél, s6t még a nyari szarvasgomba is.

Az ,,A” kategoria szakmai zsliri tagjai tobbszorods dijnyertes cukraszok és fagylaltkészitok voltak: dr.
Regdczy-Somogyi Renata (Bringatanya Fagyiz6, Gyenesdias), Koncz Andrea (Sissi Fagylalt,
G06doll6) Damniczki Balazs (Damniczki Cukraszda, Székesfehérvar), Eszenyi Ferenc (Centrum
Fagyizo, Balmaztjvaros) és Poncsak Sandor (Poncsak Cukraszda, Kisvarda)

A legizgalmasabb kategorianak az Ehet6 Erd0 bizonyult, olyan alapanyagok jelentek meg a
versenyfagylaltokban, mint a fenydriigy, a tolgymakk, a lucpuder és luckéreg vagy a sugartalan
székfii virag.

Az EHETO ERDO Kkategériaban zsiirizett B6zs6 Gyula erdémérnok, erdei ételcserkész mellet
Knezsik Istvan (ANK), Erdés Norbert (Erdos és Fiai Cukraszda, Budapest) és Markus Beata (Bejo
Cukraszda, Békéscsaba).

A rendkiviil er6s mezdnyben a kdvetkezd eredmények sziilettek:
»A” kategoria: cukraszdak, kézmiives fagylaltozok versenye

Ebbe a kategoriaba olyan kézmiives fagylaltokkal lehetett nevezni, ami természetes alap- és jarulékos
anyagokkal, tejes fagylaltok esetében fiozott alappal, és kizdarolag sajat készitésii ontetekkel,
diszitésekkel, a hagyomdanyos technologiai sorrendet betartva késziilnek.

e Aranyérmes és egyben az EV FAGYLALTJA véandorkupa gyéztese:
Soléa - Molnar Annamaria — Mikrokosmos Fagyiz6, Budapest

o Eziistérem:
Incanto della nocciola - Boroczky-Asztalos Agnes — Margaréta Fagyizo, Balatonszemes

e Bronzérem:
Napcsok - Baranyi Balazs — Hisztéria Cukraszda, Tapioszecso



»M”- Mentes kategoria: cukraszdak, kézmiives fagylaltozok versenye
(Hozzéaadott cukor, glutén, laktoz és tejfehérje mentes fagylalt kategoria)

e Aranyérem:

Bergamott kertje - Vadocz Jend — Promenad Kavéhaz, Balatongyorok

e Eziistérem:
Summer fresh - Broczky-Asztalos Agnes — Margaréta Fagyizo, Balatonszemes

e Bronzérem:
Eperliget - Boroczky-Asztalos Agnes — Margaréta Fagyizo, Balatonszemes

Eheté Erd6© kategéria:

Ebben a kategoriaban a cukraszdak, fagylaltozok, illetve alapanyaggyartok, forgalmazok is
indulhattak olyan fagylaltokkal, amelyek természetes alap és jarulékos anyagokkal, természetes
stabilizatorokkal késziiltek és jellegzetes magyar erdei alapanyagokat jelenitenek meg.

e Aranyérem:
Vadbogyés torokméz - Molnar Annamaria — Mikrokosmos Fagyizd, Budapest

e Eziistérem:
Biikki hajnal - Vadocz Jend — Promenad Kavéhaz, Balatongydrok

e Bronzérem:
Bogyéka - Pokoraczki Agnes — Bahama Kézmiives Fagyizo, Ujfehértd

»C” kategéria: alapanyaggyartok és forgalmazok versenye
e Aranyérem:

Portami su - Ipacs Balazs — FrieslandCampina Hungaria Zrt., Budapest

e Eziistérem:
Coco key lime pie - Benko Péter — Ireks-Stamag Kft., Komarom

e Bronzérem:
Sakura sunset - Benk6 Péter — Ireks-Stamag Kft., Komarom

»C/M” - Mentes kategoria: alapanyaggyartok és forgalmazok versenye
(Hozzaadott cukor, glutén, laktoz és tejfehérje mentes fagylalt kategoria)

e Aranyérem:
Ladlab - Cseri Robert — Ken Carpathia Kft., Budapest

e Eziistérem:
Troépusi barack - Szabados Norbert — Kénig-Units Kft., U116

e Bronzérem:
Bodzavirag - Kadar Ferenc — m-Gel Hungary Kft., Budapest



Kiilondijak:

Kozonségdij:
Incanto della nocciola - Boroczky-Asztalos Agnes — Margaréta Fagyizo, Balatonszemes

Szakmai szervezetek kiilondij:
Vadbogyos torokméz - Molnar Annamaria — Mikrokosmos Fagyizd, Budapest

Gyermekek kedvence és Kajla kiilondjij:
A Kkiraly kedvence - Molnar Annamaria — Mikrokosmos Fagyizo, Budapest

Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend kiilondij:
Bergamott kertje - Vadocz Jené — Promenad Kavéhaz, Balatongyorok

Kézmiives Fagylalt Nivodij:
Molnar Annamaria - Mikrokosmos Fagyizd, Budapest

Emendatori Vayra 1905 kiilondij*:
Soléa - Molnar Annamaria — Mikrokosmos Fagyizd, Budapest

Hungarospa kiilondij**:
Torokmézzel gazdagitott madartej - Marsa Eva Heléna — Vanilia & Gelarto, Nagykoéros

Visit Hungary kiilondij***:
Vadbogyés torokméz - Molnar Annamaria — Mikrokosmos Fagyiz6, Budapest

Az Ecsy Kft. felajanlasabol a Mentes kategoria dobogésai 20.000 Ft, 30.000 Ft és 50.000 Ft
érteki eszkozcsomagot vehettek at.

Bdzso Gyula felajanlasabol az Eheté Erd6 kategoria dobogosai egy-egy Ehet6é Erd6 konyvet
vehettek at.

*Emendatori Vayra 1905 kiilondij: Az Ev Fagylaltja verseny gy6ztese egy olaszorszagi hétvégét

tolthet el Velencében, a Hotel Bucintoro szalloda lakosztalyaban, 2 f6 részére, 2 éjszaka a felajanlas.

**Hungarospa kiilondij: A Hungarospa Thermal Hotelben 2 f6 részére egy wellness hétvégét

ajanlott fel (2 éjszaka, félpanzios ellatassal). Ez a fagylalt lett idén a Hungarospa hivatalos fagylaltja,

ami egyben a 100. strandszezon hivatalos fagylaltja.

***Visit Hungary kiilondij: Az Ehetd Erd6 kategoria nyertesének a Fenntarthatosagi Akciocsoport és

a Sustainia altal készitett Utazz Tudatosan — 50 inspiralé példa a magyar turizmusbél cimi
kiadvanyban torténé megjelenést ajanlottak fel.

Gratulalunk minden versenyzonek és koszonjiik szépen a tamogatok segitségét!
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AZ EV FAGYLALTJA VERSENY KIEMELT TAMOGATOJA: NISSAN
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EGYUTTMUKODO PARTNERUNK: HUNGAROSPA

HAJDUSZOBOSZLO

Bévebb informacid: Erdélyi Baldzs +36 30 549 4000
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